--IMENSA

MENUPLAN KWO03

13. Januar 2025 - 17. Januar 2025

MONTAG MENU 1 KASRESSKNODEL ALLERGENE
auf sauren Riben + Schmelzzwiebeln + Dessert ACGLO

MENU2  PAPRIKA- RAHMGESCHNETZELTES VOM LANDLE SCHWEIN  ALLERGENE

Teigwaren + griine Bohnen ACGLO
DIENSTAG MENU 1 ROTES GEMUSE- KICHERERBSEN CURRY ALLERGENE
Reisring + gem. Salat FGLNO
MENU2  HUHNERKEULE ALLERGENE
SUR- sauer Sauce + gebratener Eier Reis + Ingwer- Karotten FGLNO
VEGAN GEBACKENE SUSSKARTOFFELN ALLERGENE
Ratatouille Gemise + Krautersalat LO
MITTWOCH MENU1  VEGANE FALAFEL- BALLCHEN MIT AJVAR ALLERGENE
VEGAN Kraut- Zucchini Salat + Dessert AFLNO
MENU2  HACKBRATEN (BIO LANDLE RIND & KALB) ALLERGENE
Kartoffelplree + Sauerkraut vom Landle Bur Kalb ACGLMO
DONNERSTAG MENU 1 PILZ- KAROTTEN- SELLERIE RAGOUT ALLERGENE
Serviettenknodel + Dessert ACGLO
MENU2  LANDLE BIO RINDSRAGOUT ALLERGENE
Rotwein- Zwiebel Jus + Rahmpolenta + Schmorgemise ACGLO
FREITAG MENU1  VEGANE POLENTA NUSS- LAIBCHEN ALLERGENE
Hummus Dip + Salatgarnitur AHLO
MENU2  VORARALBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebeln + Landle Kartoffel- Blattsalat ACGLMO

MENU 1 + 1 STK. OBST: EUR 9,40/FHV EUR 7,90 | MENU 2 + SUPPE: EUR 9,90/FHV EUR 7,90

VEGAN/TAGESHIT + 1 STK OBST: EUR 9,50/FHV EUR 7,90
STUDYTELLER — JEDEN TAG WECHSELND: EUR 6,40/FHV EUR 5,90

OFFNUNGSZEITEN FH MENSA: Montag bis Freitag 10:00 — 13:30 Uhr | Mittagstisch 11:00 — 13:30 Uhr

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aulRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
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Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
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Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

LANDLE
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