HOHE
BRNCK

MENUPLAN KW19

E 04. Mai 2026 — 08. Mai 2026

MONTAG MENU1  GEBACKENE ROSTITASCHEN (RICOTTA- KRAUTER) ALLERGENE
marinierter Bodensee- Spargel + Salatgarnitur + Radieschen- Dip GL
MENU 2 PIKANTE SCHINKENFLECKERL ALLERGENE
Krautsalat + kl. Menldessert AGL
MENO3  VORARLBERGER KASSPATZLE ALLERGENE
Rostzwiebel + hausgemachter Kartoffel- Blattsalat ACGL
DIENSTAG MENU 1 VEGETARISCHE GEMUSE- MAULTASCHEN ALLERGENE
frische Krauter + Gemusestreifen + Barlauch- Dip + kl. Mendisalat AGL
MENU 3 GULASCH VOM LANDLE BIO RIND ALLERGENE
cremiger Polenta + buntes Gemiise mit Bodensee- Spargel AGL
GRILLMENU 1/2 LANDLE GRILLHENNELE ALLERGENE
Pommes Rustica + Cocktail- Dip CGLM
MITTWOCH MENU 1 VEGANES KARTOFFEL- GEMUSE GROSTL ALLERGENE
Oliven + getrocknete Tomaten + kl. Mensalat L
MENU 2 SENF- RAHMGESCHNETZELTES VON DER PUTENBRUST ALLERGENE
Langkornreis + kl. Menusalat GL
MENU 3 LANDLE BIO SCHWEINEBRATEN ALLERGENE
Bierjus + Butterspatzle + Bayrisch Kraut ACGLM
GRILLMENU LANDLE SCHWEINEHAXE MIT TAGESBEILAGE G
DONNERSTAG MENU 1 LINSEN- GEMUSE EINTOPF ALLERGENE
Sauerrahmhaube + 1 Stiick Dinkelkrusti + kl. Menuisalat AGL
MENU 2 CURRYWURST VOM BIO ST. GALLER ALLERGENE
hausgemachtes Curry- Ketchup + Pommes frites + kl. Mentsalat L
MENU3  UBERBACKENES HUHNERBRUSTCHEN ALLERGENE
(Tomate- Mozzarella) + Teigwaren + Bohnengemise AGL
FREITAG MENU 1 KAISERSCHMARREN MIT ROSINEN ALLERGENE
Zwetschgenroster + 1 Stiick Obst ACG
MENU 2 KAP- SEEHECHTFILET UNTER DER KRAUTERKRUSTE ALLERGENE
Wildreis + buntes Fenchelgemise ACDGL
GRILLMENU PULLED PORK BURGER VOM BIO SCHWEIN ALLERGENE
ACGLM

BBQ- Dip mit Speck + Coleslaw Salat + Potato Wedges

MENU 1 INKL. SUPPE: EUR 11,90 | MENU 2 INKL. SUPPE: EUR 12,90 | MENU 3 INKL. SUPPE: EUR 14,50 | GRILLMENU INKL. SUPPE: EUR 14,50
SPEZIALMENU ,,BEWUSST GESUND“ — MENUSUPPE + GROSSER SALAT VOM BUFFET INK: BROT: EUR 11,40

LEGENDE DER ALLERGENE
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Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufRer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

Schwefeldioxid und Sulfite
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und daraus gewonnene Erzeugnisse

Unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Informationen Uber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU / Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT
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