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LANDLE RACLETTE
Natur, Chili + Pfeffer

Der Landle Raclette in Natur,
Chili und Pfeffer - in der praktischen
Scheibenpackung.
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Zu Vorarlberg gehort vieles: die Natur, die Qualitat, der Flei3, der Genuss,
die Menschen. Und meine Bank. wirmachtsmaéglich.at
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Landle Gala & Zukunftspreis 2021

Die Gewinner 2021
Im Rahmen der Landle Gala wurde der
<<iluag druf>> Zukunftspreis tberreicht.

Regionale Produkte

Christbaumwald mit wolligen Rasenmahern
In der Christbaumkultur Waldburg-Zeil in Hohen-
ems unterstiitzen Shropshire-Schafe die Forst-
arbeiter bei der Pflege.

Léndle Christbaum Produzenten
Christbdume mit Landle Gitesiegel sind bei
35 Produzenten in ganz Vorarlberg erhéltlich —
viele Serviceleistungen inklusive.

Friichte fiir Malawi

Dank der Léndle Christbaum Spendenaktion
konnten in Malambo schon viele Obstbiaume
gepflanzt werden, die jetzt Friichte tragen.
Hiihnerhaltung wie aus dem Ei gepellt

Vor fiinf Jahren stellte Lukas Haller von Schwei-
nemast auf Legehtihner um. Vor kurzem ist er in
die Direktvermarktung eingestiegen.

Mit Schaf ,Elsa“ hat alles begonnen

In Burs betreiben zwei Familien Schafzucht mit
viel Leidenschaft. Nicht nur das Fleisch, sondern
auch Lammfelle und Wolle werden vermarktet.
Eine Bodenheizung fiir Hiilhner

Familie Feurle aus Langen bietet Hithnerfleisch
aus Biohaltung an. Die Landle Bio-Hiihner wach-
sen unter nattrlichen Bedingungen auf.

Die Perlen des Vorarlberger Obstes

Feiern Sie Weihnachten und Jahreswechsel

mit perlenden Obstweinen aus Vorarlberg.

»snhochgfrogt“

Raimund Wachter, Geschéftsfithrer der Vorarl-
berg Milch, sprach mit uns liber den langjahrigen
Erfolg der Marke ,Léndle Milch*.

Wissen

Essen auf dem Lehrplan

Der Verein ,Land schafft Leben” tragt Wissen
Uiber die Produktion heimischer Lebensmittel in
Osterreichs Schulen.
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CHRISTBAUMVERKAUF AM PALAST
Rund 800 Léndle Christbdume pro Saison verkauft
das Forstgut Waldburg-Zeil in Hohenems.

Seite 6

SCHROFFALAMM AUS BURS
Familie Vonblon-Burkle vermarktet Fleischpakete,
Spezialitidten, Lammfelle, Schafwolle u.v.m.
Seite 24
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HUHNERLEBEN MIT KOMFORT

,User Biohof* halt Bio-Hiihner auf artgerechte Weise.'_ ’
Bio-Futter und Auslauf sind dabei selbstversténdlich.

Seite 34



Mit Sohdaritit
o Normalitiit

or wenigen Wochen konnten wir, nach einjahriger Zwangspause, im

Zuge der ,Landle Gala" in Gotzis den landwirtschaftlichen Zukunfts-
preis <<iluag druf>> verleihen. Dies erfolgte unter strengsten Corona-
Regeln und ist erfolgreich und sicher tber die Biihne gegangen. Wenn
man sich die Corona-Krise jetzt anschaut, wire so eine Veranstaltung mit
dem neuerlichen Lockdown wieder undenkbar.

Noch vor einem Jahr dachten wir, nach Zulassung der Impfstoffe, dass
wir die Pandemie in den Griff bekommen, aber leider ist die Realitat eine
andere. Den Lockdown braucht es zur Entlastung des Gesundheitssys-
tems, die Wirtschaft und Landwirtschaft bringt er aber erneut stark unter
Druck. Wintertourismus und Gastronomie sind erneut in Gefahr und
somit auch wichtige Absatzkandle fiir unsere bauerlichen Produkte. Auch
sozial und mental geht das an die Substanz.

Umso erfreulicher ist es daher zu sehen, wie viele landwirtschaftliche
Betriebe in dieser Krise auch Chancen erkannt, ihre Betriebsmodelle
Uberdacht, neue Ideen entwickelt und umgesetzt haben. Seien es neue
Partnerschaften, alternative Absatzwege oder ganz neue Produkte. Der
ungebrochene Innovationsgeist der Vorarlberg Landwirtschaft hat gerade
auch in dieser Krise neue Hohen erreicht. Diese besonderen Leistungen
wurden bei der Landle Gala auf die Buhne geholt und entsprechend ge-
wiirdigt. Sie stehen fiir viele derartige Initiativen und Projekte im ganzen
Land, die — teils aus der Not geboren — zur Sicherung bauerlicher Be-
triebe und somit zur Sicherung einer regionalen Lebensmittelerzeugung
beigetragen haben und dies auch weiterhin tun.

Naturlich wére es uns allen viel lieber, wenn dieser, gefiihlt endlose, Kri-
senmodus endlich vorbei ginge, aber dazu braucht es die Solidaritat der
gesamten Bevolkerung. Viel Solidaritat durfte die Landwirtschaft von den
Konsumentinnen und Konsumenten erfahren, die mit dem verstarkten
Giriff zu regionalen, bauerlichen Produkten ihre Wertschatzung und Treue
zur heimischen Landwirtschaft bekundeten. Dafiir gilt auch ein besonde-
rer Dank der heimischen Gastronomie, die sich auch in dieser schwieri-
gen Zeit als verlédsslicher Partner erwiesen hat. Diese gelebte Solidaritat
wirde ich mir auch zur Beendigung der Pandemie wiinschen. Wir sollten
als Gesellschaft alles dafiir tun, diese fir uns alle so schwierige Situati-
on endlich in den Giriff zu bekommen. Fuir mich personlich ist das mehr
als ein frommer Weihnachtswunsch und in diesem Sinn einer gelebten
Solidaritat wiinsche ich schon an dieser Stelle frohe Feiertage und ein
g.IUcinches und vor allem gesundes Jahr 2022.
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Josef Moosbrugger
Prasident der Landwirtschaftskammer

Das Schaf | Fakten

Die robusten Tiere werden weltweit hauptsédch-
lich fur die Fleisch- und Milchproduktion gehal-
ten. Spannende Infos zu Rassen und Zahlen.

Gemiise neu entdeckt

22

40

Beliebte Wurzeln — wussten Sie, dass Karotten

zu den beliebtesten Gemiisearten zdhlen?

In unserer Rubrik présentieren wir allerlei
Kéostlichkeiten mit Landle Gutesiegel.
So schmeckt Vorarlberg!

Ich m6chte mit dem Essen Menschen
gliicklich machen

28

36

Stefan Hechenberger sorgt in der Landhaus-
Gastronomie fur frische Gerichte aus regionalen

Zutaten.

Friichte & mehr an lhren Arbeitsplatz
Ingo Schobel aus Héchst beliefert Betriebe in
ganz Vorarlberg mit frischen Friichten u.v.m.

Rezepttipp
Karottenbratlinge auf GemuisesoBe

So sehen CO,-Speicher aus

Holz wird in Vorarlberg bereits viel im Holzbau
und in der Warmeversorgung verwendet.
Qualitat mit Zustellservice

Ofenholz aus Vorarlberg —

regional und klimafreundlich.

Winter-Wandertipp

Von Bartholomaberg, dem Sonnenbalkon des
Montafon, wandert man tber Rellseck zum
Fritzensee.

Das luag-Weihnachtsgewinnspiel

20 Landle Christbaume zu gewinnen!

www.laendle.at
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S Christh

Von links nach rechts: Stefan Mayer, Michael Rusch und Claudio Raffl :

Stefan Mayer ist Leiter des Forstkompetenzzentrums Waldburg-Zeil in Hohenems.

Ein kleiner Teil seines Aufgabengebietes ist die Pflege der eigenen Christbaumkultur.

Dabei ist er nicht allein. Denn seine Helfer haben vier Beine und sind mitunter

ganz schon gefraBig. Und das sollen sie auch sein.

In der (Vor-)Weihnachtszeit
glanzt er wieder besonders
schon, der Palast inmitten von
Hohenems. Und wenn dann ab
Mitte Dezember am Schloss-
platz die Léndle Christbdume
stehen, kénnen es vor allem die
Kinder kaum mehr bis zum gro-
Ben Fest erwarten.

Auch Stefan Mayer wird ab und
zu vor Ort dabei sein. Der Be-
triebsleiter des Forstkompetenz-
zentrums Waldburg-Zeil ist im-
mer dort, wo er gerade gebraucht
wird. ,Und manchmal herrscht
einfach Not am Mann. Dann helfe
ich auch im Verkauf aus.”

Rund 800 zertifizierte Landle Christbdume sind es, die das Forstgut
alljghrlich verkauft. Fiir den Dornbirner ist das auch eine Abwechs-
lung zu seinem sonstigen sehr weitflaichigen und umfangreichen
Tatigkeitsbereich. 350 Hektar Wald hat Mayer mit seinem Team zu
betreuen. Die Christbaumkultur macht mit 3,5 Hektar gerade mal ein
Hundertstel seines Aufgabengebietes aus. Was die Weihnachtsbau-
me betrifft, ist die Arbeit des Forstfacharbeiters und ,Tree-Workers"
zu dieser Jahreszeit schon getan. Denn die Béume, die alsbald die
Stuben und Zimmer schmiicken werden, sind das Ergebnis eines
jahrelangen Wachs- E 3
tumprozesses. ,Am =
Anfang sind sie wirk- %
lich winzig und man
kann es kaum erwar-

ten, bis sie wachsen.
Aber ab einem Zeit-
punkt geht es dann
schnell dahin.”

Fotos: © Weissengruber & Partner; Text: Dietmar Hofer



Shropshire-Schafe als Rasenmaéaher

Weihnachten beginnt fir den 36-Jahrigen im Fruhling. ,Spéatestens
dann, wenn es wieder zu wachsen beginnt, sagt der Mann, der 90
Prozent seiner Arbeitszeit im Freien und inmitten der Walder ver-
bringt. Wenigstens hat er jetzt 15 bis 20 ,Mitarbeiter” mehr, die ihm
dabei helfen, dass die Baume auch wirklich gut gedeihen. Das Beste
dabei ist, dass sie sich mit viel Gras als Lohn zufriedengeben. Stefan
Mayer schmunzelt. ,Es handelt sich um Shropshire-Schafe, die unser
Lehrling mitgebracht hat. Er kommt aus einer Landwirtschaft und hat
Schafe daheim.”

Was die vierbeinigen, und mitunter gefraBigen, Neulinge besonders
auszeichnet? Sie arbeiten so fein wie ein Chirurg mit dem Skalpell.
Selbst an Stellen, die nicht mal ein Trimmer schaffen wiirde, leisten
die Schafe ganze Arbeit. Eine Riesenerleichterung, da viele Baume
in Hanglagen stehen. lhr Hauptjob ist es, fiir die Graswuchsregulie-
rung zu sorgen. Ansonsten konnten die Nadelbdume nicht gedeihen.
Sie mahen also im doppelten Sinne des Wortes. Wahrend andere
Rassen auch die Zweige anknabbern und die Bdume verbeiBen, ma-
chen dies Shropshire-Schafe nicht. Diese Eigenschaft hangt mit dem
angeborenen Fressverhalten zusammen. Sie selektieren ihre Futter-
pflanzen aus, verschméhen Nadeltriebe und halten, bei richtiger Wei-
detechnik, die Kulturen fit. Aufgrund ihres Verhaltens entsteht eine
dichte Grasnarbe, die den Unkrautwuchs hemmt. Schiden werden
damit auf nattirliche Art minimiert oder sogar verhindert. Deshalb gel-
ten sie auch als Nummer eins unter den 6kologischen Rasenmahern.

Laufende Waldarbeiten und Baumpflege
Der Leiter des Forstkompetenzzentrums, der seit 2016 im Betrieb
ist, zeigt sich von der Arbeit der Schafe fasziniert. Fiir ihn gibt es

auch so mehr als genug zu
tun. In Zweimonats-Abstén-
den fahrt er die Walder ab.
Schadholz, Windwurf und
vieles mehr gilt es dabei zu
ermitteln. So gehort auch
das Baumfillen mit dazu.
Auch wenn die Arbeit mitun-
ter korperlich anstrengend
ist, mochte Stefan Mayer
nicht mit einem anderen
Job tauschen. ,In einer Hal-
le zu stehen, wire absolut
nicht meines”, betont er. Da
fuhlt er sich mitten im Ge-
hélz schon wohler. Und in
der Adventszeit bekommt
der Forstfacharbeiter durch
den Christbaumverkauf am
Stand auch etwas vom vorweihnachtlichen Flair mit. Was ihm auf-
fallt: Immer mehr Leuten geht es nicht darum, den perfekten Baum
mit nach Hause zu nehmen. ,Manche fragen sogar extra nach dem
,hasslichsten’ Geholz", sagt er mit einem Lachen. Denn ein solcher
Baum bleibt lange in Erinnerung. Andere wiederum suchen etwas
Spezielles. Stefan Mayer schaut, dass er jeden Wunsch erfiillen
kann. Nur ganz wenige Bidume bleiben Ubrig. Sie werden anderwei-
tig verwertet.

WeiBtanne ist wieder mehr gefragt

Der Sinn fiir das Regionale ist spurbar. Auch beim Christbaum. So
wird beispielsweise die WeiBtanne seit zwei Jahren wieder vermehrt
nachgefragt. Im Ranking ist zwar noch die Nordmanntanne ganz
oben, aber sie ist nicht mehr die ,Alleinherrscherin zu Weihnach-
ten. Beliebt ist auch das Selberschneiden. Auch das ist moglich.
Vor allem Familien nutzen diese Gelegenheit* ergénzt Mayer. Die
Freude ist riesengroB, wenn der passende Baum gefunden wurde.
Weihnachten ist eben jedes Jahr wieder ein ganz besonderes Fest.
Auch fur jemanden, der das ganze Jahr tiber unter Baumen verbringt.
Und dem bewusst ist, dass der mit Lametta, Kugeln und Kerzen ge-
schmiickte Baum, einst nicht mehr war als ein kleines Samenkorn.

Gutsverwaltung Waldburg-Zeil

6845 Hohenems, Schlossplatz 8, T 05576/745 55-50
stefan.mayer@palast-hohenems.at
www.laendle.at/christbaum

« Verkauf am Schlossplatz 8, Hohenems:
11. bis 23. Dezember von 10 bis 18 Uhr

= Selberschneiden/traditioneller Stockverkauf im
Christbaumwald bei der Volksschule Emsreute:
18. und 19. Dezember von 9 bis 12 Uhr

« Zustellung auf Anfrage

LANDLE
(L '
Lindle | \Q
CHRISTBAU QUALITAT
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Liandle Christbaum Produzenten

Oort Name Verkauf 2021 Leistungen*
Alberschwende, Achrain 67 Bereuter Konrad, T 0664/415 34 20 laufend ab Hof, ab
bereuter.konrad@aon.at 14.12. nachmittags ge- o{
geniiber GH/Brauerei
Alberschwende, Burgen 726 Flatz Helmut, T 0664/533 01 61 ab 10.12. taglich f
ab Hof 9
Bildstein, Schneider 193 Bohler Herbert, T 05572/414 17 Wolfurt, WeberstraBe f A!
gwaibl@gmx.at ab 11.12. 9 OF=To
Bizau, Oberberg 428 Diinser Karin & Markus, T 0664/519 37 28 Ab 15.12. 13 — 17 Uhr
karin.moosi@gmx.at ab Hof, 18.12. 8 - 12 i!
Gemeindeamt Au o
Bregenz, Fluh 24c Sieber Gerhard, T 0664/537 21 66 Bauernhof Jager,
daniel.sieber1 992@gmaI|COm Bregenz & Lisser's 0‘ @
(o) (o)
Verkauf ab 10.12. Schlésslehof, Hard
Dornbirn, HochsterstraBe 131 Danner Karl, T 0664/630 91 40 ab 10.12.,8 =12 und f
13 - 18 Uhr 'Y
Dornbirn, Watzenegg 15 Kaufmann Christbaumhof ab 10.12,,9 — 18 Uhr
www.kaufmannbaum.at sonntags 10 — 17 Uhr 0‘ 6!0*
Dornbirn, Nesselweg 6 Schwendinger Christbaum ab Kultur Gechelbach-
T 0664/441 59 98, m.schwendinger@inode.at  Eschenau 0‘ é!o
Dornbirn, Radermacher 5 Spiegel Heinz, T 0680/405 31 39, ab Hof
heinz.spiegel@gmx.net 0‘ &ﬂ!o
Dornbirn, Sonnengasse 19 Winsauer Anton, T 05572/346 50 ab Hof, ab 9.12.
8 — 20 Uhr ‘ 0‘ .
Eichenberg, Wanne 8 Bernhard Elisabeth, T 05574/525 77 ab sofort nach f
tel. Vereinbarung 9
Feldkirch, RuttenenstraBe 43 Agrargemeinschaft Altgemeinde Altenstadt SchieBstand Alten-
T 0664/881 884 30, kanzlei@agraraltenstadt.at  stadt & Gisinger Au 0‘
17.+18.12.
Feldkirch, Alberweg 7a Agrargemeinschaft Tosters Kirchplatz Tosters, f
dietmar.schoech@gmx.at 18.12.,8 — 10 Uhr 9
Frastanz, Rainweg 4 Lederle + Giifel Christbaumkultur 18.+19.12.
guefel.gerhard@gmail.com 10 — 17 Uhr 0‘ 6’0
GaiBau, GartenstraBe 28b Fink Peter, office@fink-peter.at ab 10.12.
T 0650/781 36 12 Apotheke Héchst & f  <m
Imbiss Herbert, GaiBau o
Gofis, Tufers 33 Sunnahof Tufers 10. - 23.12.
www.sunnahof.or.at, T 0664/887 14 881 9 — 17 Uhr (werktags)
Gofis, KirchstraBe 2 Gemeinde Gofis Verkauf beim Sunnahof
www.goefis.at Tufers, Gofis
Hochst, Forstergasse 10a Bauer Erwin Christbaum-Kultur Hochster Gemeinde-
e.bauer@cable.vol.at, T 0699/180 24 826 hafen, 10. + 12. und
18. - 23.12.
Hochst, DeltastraBe 3 Vollmar Johannes, T 0664/896 11 65 ab 8.12. ab Hof
j-vollmar@gmx.at 0‘ .
Hohenems, Schlossplatz 8 Waldburg-Zeil Gutsverwaltung, T 05576/ 11.-23.12.
74555-50, stefan.mayer@palast-hohenems.at 10 — 18 Uhr Poq-!o A AR

o

&

QUALITAT



Horbranz, AllgaustraBe 134

Krumbach, Engisholz 92

Langen b. Bregenz, Birkenweg 59

Ludesch, Rottaweg 22

Ludesch, WalgaustraBe 118

Mellau, Hinterbiindt 83
Mdéggers, Sattels 31

Nenzing, Am Platz 10

Rankweil, WalgaustraBe 19

Rankweil, Sulzer Weg 2
Schlins, Brunnenweg 1
Sulz, AustraBe 32

Sulzberg, Schussel 293

Thiiringen, FaschinastraBe 10

Weiler, Hanenberg 17

<

Familie Jochum, T 0664/113 30 04
www.christbaum-jochum.com

Steurer Werner, T 0664/265 71 07
lisi-steurer@aon.at

Konzett Albert
T 05575/44886, birkenberger@aon.at

Agrar Ludesch, mario@agrar-ludesch.at

Gartnerei Metzler
T 05550/3334-0, metzler.paul@vcon.at

Dietrich Georg, georg-dietrich@hotmail.com
T 0664/284 10 69

Heidegger Alois
T 05573/851 98, 0664/123 72 91

Agrar Nenzing, verwaltung@agrar-nenzing.at
www.agrar-nenzing.at

Agrargemeinschaft Rankweil
office@agrar-rankweil.at, www.agrar-rankweil.at

Landesforstgarten Vorarlberg, T 05522/732 32
landesforstgarten@vorarlberg.at

Rauch Elmar, T 0664/878 80 99,
elmar.rauch@gmx.at

Frodischtalholz, agrar@gemeinde-sulz.at

Hagspiel Bernhard, T 0676/832 908 21
abhagspiel@vol.at

Agrar Thiiringen, stuchly.othmar@utanet.at

Agrargemeinschaft Weiler, agrar.weiler@aon.at
T 0664/763 73 84

Verkauf 2021

ab Hof, ab 10.12.

9 - 17:30 Uhr

ab Hof, nach tel.
Vereinbarung

ab Hof, ab 27.11.

nach tel. Vereinbarung
ab Hof, am 18.12.

8 — 12 Uhr

ab 8.12.,,8 - 12 und
13 -18 Uhr

ab 11.12., 13 - 18 Uhr,
Sa8-17 Uhr

ab Hof

Fahrt mit Pferdeschlitten
Agrargebaude,

17.+ 18.12.

Holzhof Letze

16.,17.,20.12.
Schafplatz vor dem
Riedle 18.12.

9.-23.12,8-17,
24.12.,8 - 12 Uhr

ab Hof und Kultur, ab
13.12. nach tel. Vereinb.
Bauhof Sulz

18.12,,9 - 12 Uhr

ab Hof und ab 2. Advent
im Lagerhaus Sulzberg
Dorfplatz Thirringen
18.12,,8 — 12 Uhr

Forsthaus Hanenberg
17.+18.12.

Leistungen*
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é Vorauswahl in der Kultur méglich*

of Baume selber schneiden moglich*

Mondphasenschnitt

% lebende Christbdume im Topf

* Christbaumkauf direkt bei den Produzenten auch wahrend des Lockdowns mdglich.
Weitere Leistungen bitte vorab mit dem Produzenten abkléren.

Der Christbhaum mit
Lﬁnﬂ\Gﬁtesiegel.

www.laendle.at/christbaum

.

é!o Zustellung méglich




Friichte Fiir Malaw

Seit 2017 unterstiitzen die Ladndle Christbaum Produzenten ein Aufforstungsprojekt in Malawi.

Mit Hilfe der Spenden von Konsumentinnen und Konsumenten konnten bereits viele Baume

gepflanzt werden. Leider wurde in diesem Jahr der Einkauf von Setzlingen wegen der

Corona-MaBnahmen vor Ort erschwert.

eihnachten ist die Zeit des Schenkens, eine Zeit, um unseren

Lieben eine Freude zu machen. Schon ist es dann, wenn man
auch beim Kauf eines echten Landle Christbaumes Gutes tun kann.
Seit einigen Jahren unterstiitzen die Landle Christbaum Produzenten
ein Projekt im malawischen Dorf Malambo. Sie bieten die Méglichkeit
einer freiwilligen Spende an die katholische Organisation ,Bruder und
Schwester in Not" beim Christbaumkauf an.

Nahrung, Verdienst, Klimaschutz

3 % Auch in Malawi gab es 2021
Corona-bedingt ~ SchlieBun-
gen von Geschaften, was den
Einkauf von Setzlingen teilwei-
se erschwerte. Daher lag der
Schwerpunkt auf der Pflege
der bestehenden Baume und
der Ernte. Drei Jahre dauert es
iblicherweise, bis sie erstmals
Friichte tragen. Die Baume
versorgen die Bewohner mit
frischen Mangos, Papayas,

Avocados, Orangen und Gu-
aven. Deren Blatter werden
teilweise als Heilkrauter ver-
wendet. Leider schmecken
diese Blatter auch den Ziegen,
die im Dorf gehalten werden.
Eine weitere Herausforderung
stellt sich wegen der geringen
Niederschlagsmengen in der
Region. s

QT
Der zusétzliche Verkauf von il II{
Friichten sichert der Bevdl- ‘
kerung ein kleines Einkommen, wovon u. a. Lernmaterialien fir die
Kinder gekauft werden. Die laufende Aufforstung dient zudem dem
Klimaschutz und wirkt der Bodenerosion entgegen.

Auch heuer wird die Aktion wieder von den Léandle Christbaum Pro-
duzenten unterstiitzt. Jeder Euro ist dabei wertvoll. Helfen Sie uns
helfen!

www.bruderundschwesterinnot.at

LANDLE

Q

QUALITAT

Mit Ihrer freiwilligen Spende beim Kauf eines

Landle Christbaums unterstiitzen Sie ein Aufforstungs-
projekt von ,Bruder und Schwester in Not* in Malawi.

Schwester
in Not

www.bruderundschwesterinnot.at

www.laendle.at/christbaum
LUAG 10

Helfen auch Sie!




Bezahlte Anzeige

Ldndle Raclette

in den Sorten Natur, Chili und Pfeffer

Fertig in praktischen Scheiben.

Landle Raclette fertig aufgeschnitten: Die Scheiben passen genau in
das Pfannchen des Racletteofens. Landle Raclette wird aus bester
frischer Alpenmilch hergestellt und auf traditionelle und handwerkliche
Art gereift und gepflegt. Wahrend seiner ca. 3-monatigen Reifezeit im
Naturkeller entwickelt er seinen unverwechselbaren Charakter. Hier

frische
Vollmilch

3,53

VORARLBERGMILCH

treten Aromen wie Schwarzbrot, Buttermilch und Rahm auf. Der ge-
schmeidige, glatte und kompakte Teig bildet die Voraussetzung fiir

die perfekten Schmelzeigenschaften. Landle Raclette [[ANDLE

gibt es in den Sorten Natur, Chili und Pfeffer — da ist }‘3

fur jeden Geschmack etwas dabei. \K‘ A
QUALITAT

GENIESSER-RACLETTE

Zutaten: Landle Raclette, Landle Kartoffeln, Speck, Tomaten,
Paprika, Silberzwiebeln, kleine Maiskdlbchen, Essiggurken, Pfef-
fer, Salz, Paprikapulver, Knoblauch

Zubereitung: Kartoffeln waschen und kochen. Das Raclette-
Gerat vorheizen und Kartoffeln in einer Schiissel darauf warm
halten. Den Landle Raclette-Kase in Scheiben auf einem Holz-
brett anrichten. Alle Zutaten klein schneiden und dazu genieBen.

Nun kann der SpaB beginnen und jeder stellt sich sein Pfann-
chen selbst zusammen. Guten Appetit!

jetzt in der
nachhaltigen Packung
aus uber

90"

pflanzenbasierten,
nachwachsenden
Rohstoffen

[ 4
LN R
Tetra Pak

Varariaprnabiinen



Nach einem Jahr coronabedingter Zwangspause konnte am 12. November in G6tzis AmBach der land-

wirtschaftliche Zukunftspreis <<i luag druf>> verliehen werden. Den Rahmen dafiir bot die traditionelle

Liandle Gala der Landwirtschaftskammer Vorarlberg und der Landle Qualitdatsprodukte Marketing GmbH.

nter strengen Corona-Auflagen konnten rund 160 Gaste die

Sieger/-innen und Einreicher/-innen des heurigen Jahres feiern.
Ganz im Zeichen der Krise stand auch die Ausschreibung zum dies-
jahrigen Preis: Gesucht waren Betriebe, die im Schatten von Corona
neue Absatzwege, neue Produkte oder neue Standbeine entwickel-
ten, um das betriebliche Einkommen abzusichern.

»sMan darf immer wieder staunen, mit welchen Ideen und welchem
Engagement unsere Betriebe gerade auch in Krisenzeiten sich nicht
nur zu behaupten wissen, sondern auch die Chancen erkennen und
nutzen. Das gilt besonders fiir die Betriebe, die in diesem Jahr Einrei-
chungen gemacht haben. Dazu gratuliere ich recht herzlich und wiin-
sche viel Erfolg“, so LK-Prasident Josef Moosbrugger bei der Gala.
In dieselbe Kerbe schlug auch Christian Schiitzinger, Direktor von V-
Tourismus, der seit vielen Jahren einer der Hauptsponsoren des <<i
luag druf>> ist. ,Als der landwirtschaftliche Zukunftspreis vor 30
Jahren unter Mitwirkung von Vorarlberg Tourismus ins Leben gerufen
wurde, zeichnete er Betriebe aus, die neue, fiir die Abnahme durch
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die Gastronomie geeignete Produkte kreierten und sie auch entspre-
chend vermarkten konnten. Er sollte b&uerliche Betriebe anregen,
sich vom Produzenten zum Verarbeiter und Vermarkter zu entwickeln.
Und heute? Alle Einreicher fiir den <<i luag druf>> Zukunftspreis
2021 haben auf ihre
eigene Art als Famili-
enunternehmen  gute
Wege gefunden mit
Spezialitaten, die di-
rekt vermarket werden,
die Corona-Pandemie
wirtschaftlich zu meis-
tern. Wir gratulieren
allen Einreichern zu

ihrer unternehmeri-
schen Leistung”, so
Schiitzinger. Der zwei-
te langjghrige Partner

Moderatorin Kerstin Polzer im Gesprach
mit der Juryvorsitzenden Brigitte Plemel.

Fotos: © Christoph Pallinger
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des <<i luag druf>> sind die illwerke-vkw AG. Dr. Christof Ger-
mann, Mitglied des Vorstands dazu: ,Dieses Jahr wurden mit dem
Zukunftspreis landwirtschaftliche Betriebe ausgezeichnet, die sich
in der Corona-Pandemie quasi neu erfunden haben. Sie haben mit
vielen innovativen Ideen und Engagement die Krise als Chance ge-
nutzt und damit auch anderen Mut gemacht.“ Auch Co-Gastgeber
Marcel StrauB zeigte sich von den Einreichungen beeindruckt: ,Herz-
liche Gratulation an alle Einreicher und nattirlich alle Preistrager. Das
Engagement und die Leidenschaft fir die heimische Landwirtschaft

Fur beste musikalische Unterhaltung sorgten
2LAUT:LOS".

DIE PREISTRAGER 2021

KATEGORIE LANDWIRTSCHAFT - SIEGER
» Cornelia und Jakob Mathis, Laterns

KATEGORIE LANDWIRTSCHAFT -
ANERKENNUNGSPREIS
= Judith und Ludwig Bischof, Mellau

GASTRONOMIE - SONDERPREIS
= Familie Markus Gstach, Rankweil-Brederis

KATEGORIE HOHERE SCHULEN - SIEGER
= HAK/HAS Lustenau

Ein besonderer Dank fiir die langjéhrige Unter-
stlitzung des < <i luag druf>> Zukunftspreises gilt
den beiden Hauptsponsoren Vorarlberger Kraft-
werke AG und Vorarlberg Tourismus und nattrlich
allen Sponsoren, die zum Gelingen der Léndle Gala
beigetragen haben. Dank gilt auch der Jury unter
Vorsitz von Mag. Brigitte Plemel.

VOR
. ARL "ka
Vorarlberg Tourismus | BERG

Energie fir Generationen.

begeistern jedes Jahr aufs Neue — und die Landle Gala bietet den
passenden, festlichen Rahmen fiir diese Leistungen.” Moderatorin
Kerstin Polzer flihrte humorvoll und gekonnt durch den Abend, be-
gleitet vom musikalischen Duo Philipp Lingg & Christoph Mateka.
Fur kulinarische Hohepunkte sorgte in gewohnter Weise ,géchters
AmBach”. Trotz der strengen Corona-Auflagen war die Landle Gala
erneut ein gelunges Fest, wirdig aller prasentierten Betriebe und
Projekte, und ein wunderbarer Abend in festlichem Ambiente.
Weitere Bilder zur Landle Gala finden Sie in unserer Mediathek unter
vbg.lko.at sowie auf www.laendle.at/gala2021.

Auch die beiden Gastgeber freuten sich tber die
beeindruckenden Projekte und den gelungenen Abend.
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Die Gewinner 2021

des land- und forstwirtschaftlichen Zukunftspreises <<i luag duf>>

Auch 2021 war die Ldndle Gala der wiirdige Rahmen fiir die Verleihung
des land- und forstwirtschaftlichen Zukunftspreises <<i luag druf>>.

HAUPTPREIS
KATEGORIE LANDWIRTSCHAFT
Cornelia und Jakob Mathis, Laterns

HAUPTPREIS -
KATEGORIE HOHERE SCHULEN
HAK / HAS Lustenau

en Hauptpreis <<i luag druf>> 2021 in der Kategorie ,Land-

wirtschaft* gewann Familie Cornelia und Jakob Mathis aus
Laterns. Im Jahr 2014 iibernahmen die beiden den kleinen Betrieb
mit zehn Kuhen von Cornelias Eltern und erfiillten sich damit einen
Jugendtraum. Der Betrieb wurde auf biologische Wirtschaftsweise
umgestellt und eine kleine Sennerei, die einzige Sennerei im Latern-
sertal, als Crowdfunding-Projekt gebaut. ,Ziel war und ist es, einen
eigenen Kundenstock aufzubauen und die gesamte Milch direkt zu
vermarkten und zu verarbeiten. 2019 wurde die Sennerei fertigge-
stellt und es konnten Partnerbetriebe in der Gastronomie etc. gefun-
den werden.

Jetzt war die sechskdpfige Familie bereit durchzustarten — und dann
kam Corona. Die Vertriebswege brachen weg und es musste schnell
eine Lésung her. ,Wir dachten, wenn die Kundinnen und Kunden nicht
zu uns kommen, gehen wir zu ihnen und so bauten wir in kiirzester
Zeit mit einem kleinen Kiihlwagen eine véllig neue Vertriebskette in
der Region auf. Uber persénliche Gespriche, Social Media etc. war-
ben wir um neue Kunden und hatten Erfolg“, so Cornelia. ,Das Echo
war Uberwiltigend und wir waren echt tiberrascht vom Riickhalt und
der Untersttitzung durch die Konsumentinnen und Konsumenten®, so
Jakob. Dieser Mut und das Engagement der Familie, aus einer echten
Notsituation starker herauszukommen, hat auch die Jury tberzeugt.

www.hofsennerei.at

en <<iluag druf>> in der Kategorie ,H6here Schulen“ gewann

die HAK/HAS Lustenau. Die Schilerinnen und Schuler der
Klasse 4bk legten in ihrem Schulprojekt den Fokus intensiver auf die
Rolle der heimischen Landwirtschaft. In einem fachertibergreifenden
Projekt sollten die Schilerinnen und Schiiler die Beziehungen zwi-
schen Mensch und Umwelt im Kontext der heimischen Wirtschaft
kennen und verstehen lernen.

Themenschwerpunkte dabei waren z. B. die Rolle der Insekten in
einem Okosystem, Selbstversorger — ein Beitrag zur Lebensmittel-
versorgung, Ja zu Fleisch aus Osterreich? Zu welchem Preis, Alles
zu seiner Zeit — saisonaler Konsum und Standardisierungen in der
Lebensmittelproduktion. Bei einem Projekttag in der letzten Schul-
woche 2020/2021 beschaftigten sich die Schiilerinnen und Schiler
mit der praktischen Umsetzung ihres Themas.

Die Jury zeigte sich von der Tiefe des Projektes, der kritischen Beob-
achtung von Landwirtschaft und Konsumenten aus verschiedensten
Blickwinkeln, von den kreativen Ansétzen und Ideen zur Beziehungs-
forderung zwischen Produzenten und Konsumenten und dem Utber-
zeugenden &kologischen und 6konomischen Ansatz zur Starkung
einer nachhaltigen, regionalen Landwirtschaft begeistert.

www.bhak-lustenau.at



ANERKENNUNGSPREIS
KATEGORIE LANDWIRTSCHAFT
Familie Bischof, Mellau

SONDERPREIS
GASTRONOMIE
Familie Gstach, Rankweil-Brederis

en Anerkennungspreis in der Kategorie ,Landwirtschaft* vergab

die Jury an den ,BiscHof" in Mellau. Judith und Ludwig Bischof
fiihren einen Milchviehbetrieb und vermieten zwei Ferienwohnungen.
Aber einen Traum schoben sie lange vor sich her: ein eigener Hof-
laden mit bauerlichen Spezialititen aus der Region als Statte der
Begegnung, des Austausches und des Miteinanders.

Irgendwann kam dann die richtige Idee zum richtigen Zeitpunkt, ndm-
lich einen Gemeinschaftshofladen in Selbstbedienung zu eréffnen.
Nach vielen Gesprichen, Verhandlungen und Uberzeugungsarbeit in
der Gemeinde war die Idee ,Mellau ab Hof* geboren.

sDurch die Coronakrise, aber auch andere Einflussfaktoren, musste
das Projekt wieder verschoben werden und schlussendlich wurde der
Traum am eigenen Hof verwirklicht. Jeder Mellauer Landwirt kann sich
im neu erbauten Hofladen einen Regalplatz mieten und seine Produkte
auf eigene Kasse verkaufen. Das scheint gut anzukommen. Der Laden
entwickelt sich zunehmend und ist in dieser Form bisher einzigartig in
Vorarlberg. Als Partner wurde die Lebenshilfe gewonnen, was fiir die
Wertigkeit als Ort der Begegnung einen enormen Mehrwert bedeutet.

facebook.com/derbischoflandwirtschaft

DIE LANDLE GALA 2021

Einen Sonderpreis ,Gastronomie” gab es fuir den Betrieb der Fa-
milie Markus Gstach in Rankweil-Brederis. Bekannt ist der Be-
trieb seit vielen Jahren schon fiir seine Schweinezucht und all die
kostlichen Spezialitdten, die in der eigenen Schlachtung und Zerle-
gung daraus erzeugt werden. Die gibt es auch im eigenen und weit
tber die Region bekannten Hofladen zu kaufen.

Es war also nur eine Frage der Zeit, bis die Familie auch im Bereich
Catering aktiv wurde. Aus diesem Betriebszweig ist inzwischen ei-
ner der beliebtesten Eventveranstalter im Land geworden. Am neu
erbauten Gastro- und Landschaftsbereich werden von Geburtstags-
feiern, Hochzeiten oder Firmenfeiern Veranstaltungen auf hochstem
kulinarischen Niveau angeboten. Funf fest angestellte Beschftigte
sind inzwischen in diesem Bereich tatig und bis zu 180 Gaste finden
in den Raumlichkeiten und der groBartigen Parkanlage einen wun-
dervollen Platz zum GenieBen und Verweilen.

Dafiir hat die Jury dem Team vom Betrieb Gistach einen ,Sonder-
preis Gastronomie" verliehen.

www.gstach.cc
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Was hidlt meinen Korper gesund? Wie werden Lebensmittel produziert?

Und welchen Einfluss hat das auf die Umwelt und unseren Lebensraum? Im Rahmen der Initiative

Lebensmittelschwerpunkt sollen im Schulunterricht Antworten auf diese Fragen gegeben werden.

Regionalitat wird im Landle groBgeschrieben: Fleisch vom Alpschwein,
Kalbsbratwurst oder die berlihmten Kéasespezialitaten sind nur aus-
gewabhlte Beispiele der langen Liste an hochwertigsten Lebensmit-
teln, die die Vorarlberger B&duerinnen und Bauern produzieren. Dass
sich die heimischen Produkte groBer Beliebtheit erfreuen, liegt wohl
vordergriindig an deren Geschmack — schlieBlich geht es hier um
Essen. Doch regionale Lebensmittel kdnnen noch viel mehr, als reine
Gaumenfreuden zu sein. Wer heimische Produkte kauft, schont das
Klima, unterstitzt die Pflege der Kulturlandschaft und kann sich nach
Kriterien wie Tierwohl oder Arbeitsbedingungen entscheiden.

Uber diese Dinge Bescheid zu wissen, ist die Voraussetzung einer
bewussten Kaufentscheidung. Der Verein Land schafft Leben hat es
sich daher zur Aufgabe gemacht, tiber die Produktion heimischer Le-
bensmittel aufzuklaren. Nun geht man einen Schritt weiter und will
das gewonnene Wissen auch in die Schulen tragen. Land schafft
Leben hat dazu mit Beginn des Schuljahres sterreichweit den Le-

bensmittelschwerpunkt ausgerufen, in dessen Rahmen Padagogin-
nen und Padagogen aller Schulstufen Unterrichtsmaterial zu Themen
rund um Lebensmittelproduktion und Erndhrung zur Verfligung ge-
stellt wird. Diese kdnnen die Unterlagen kostenlos nutzen und so Le-
bensmittelwissen, Erndhrungsbildung und Konsumkompetenz, ohne
viel Mehraufwand, in ihren Unterricht integrieren.

Federfiihrend in der Initiative: Maria Fanninger, Mitbegriinderin des
Vereins Land schafft Leben. Als ihr bewusst wurde, dass Lebens-
mittelwissen und Erndhrungsbildung nur wenig Platz im Unterricht
bekommen, war fiir sie klar: ,Wir kdnnen nicht darauf warten, dass
irgendwo von selbst eine Unterrichtsstunde zum Thema Ernahrung
entsteht." Deshalb hat sich die Wirtschaftspddagogin und Mut-
ter zweier Schne dieser Problematik kurzerhand selbst angenom-
men und den Lebensmittelschwerpunkt ins Leben gerufen. Unter-
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stlitzt wird sie dabei auch von der Vorarlberger Bildungsdirektion.
Bildungsdirektorin Evelyn Marte-Stefani lobt die Initiative, die die
Schulen dabei unterstiitzt, ,unseren Kindern und Jugendlichen den
Umgang mit Lebensmitteln und deren ethische, 6kologische und re-
gionale Qualitat zu vermitteln®.
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Bei der Lebensmittelwahl geht es nicht nur um die eigene Gesund-
heit, sondern auch um jene unseres Lebensraumes. Und diese ist
uns in Vorarlberg vielleicht sogar noch ein bisschen wichtiger als
anderswo. ,Ein Grundwissen iiber unsere Lebensmittel zu haben,
ist genauso wichtig wie Lesen, Schreiben und Rechnen, sagt Fan-
ninger. Unsere Kinder mit Lebensmittelwissen auszustatten, ist fur
sie eine gesellschaftliche Notwendigkeit. SchlieBlich seien sie die
Konsumentinnen und Konsumenten von morgen, die mit ihrer Kon-
sumentscheidung die Bedingungen unserer Lebensmittelproduktion
und auch die Zukunft der Landwirtschaft in Vorarlberg mitgestalten.

Infos zum Lebensmittelschwerpunkt

Was? Der Lebensmittelschwerpunkt ist eine 6sterreichweite
Bildungsinitiative des Vereins Land schafft Leben, in dessen
Rahmen umfangreiche Lehrmaterialien rund um die Themen
Lebensmittelwissen, Erndhrungsbildung und Konsumkompe-
tenz zur Verfiigung gestellt werden.

Wer? Alle Padagoginnen und Padagogen der Elementar-,
Primar- sowie Sekundarstufe 1+2 haben kostenlos Zugriff auf
die die methodisch-didaktisch aufbereiteten Lehrmaterialien.

Wie? Zugang zu den Unterlagen gibt es auf der Website des
Vereins www.landschafftleben.at/bildung, zusétzlich infor-
mieren die Bildungsdirektionen der Bundeslander tiber die
aktuellen Angebote.
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Frische und qualitativ hochwertige Lebensmittel tragen zur Gesund-
heit bei. Gerade in den letzten Wochen der Coronavirus-Pandemie
haben immer mehr Menschen den besonderen Wert von Lebens-
mitteln aus der Region erkannt. Die Nahversorgung von landwirt-
schaftlichen Produkten ist gesichert und wird auch seitens Kiichen
der Gemeinschaftsverpflegung geschatzt. Denn Lebensmittel,

die aus der Region kommen, bringen nicht nur viel Genuss und
Abwechslung auf den Teller, sondern schonen durch kurze Transport-
wege das Klima und tragen zur Wertschopfung im eigenen Land bei.

Die Initiative Vorarlberg am Teller zeichnet Betriebe aus, welche auf
Produkte aus regionaler und bauerlicher Hand setzen, ganz im Sinne

der Landwirtschaftsstrategie ,Landwirt.schafft.Leben”.

www.vorarlberg.at/landwirtschafftleben

Entgeltliche Einschaltung des Landes Vorarlberg | Bildrecht: ®Ermolaev Alexandr/stock.adobe.com
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aus dem Ei gepellt
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Vor fiinf Jahren hat Lukas Haller von Schweinemast auf Legehiihner umgestelit.

Seitdem ist er fixer Lieferant des Sennhofs in Rankweil. Neu ist, dass der Jungbauer

aus Langen bei Bregenz nun auch Direktvermarktung betreibt.

anchen wird der neu aufgestellte Automat an der Kreuzung
Sulzberg-Thal bereits aufgefallen sein. Bestiickt ist er mit Eiern
vom Haller-Hof in Langen bei Bregenz. Lukas Haller, der den Hof vor
sechs Jahren von seinem Vater Josef Ubernahm, geht mit der Direkt-
vermarktung einen zusétzlichen Weg. Der Eier-Automat steht aber
auch als Symbol, dass junge heimische Landwirte auf Innovationen
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setzen — stets mit dem Anspruch verbunden, gesunde Lebensmittel
zu produzieren, bei denen das Tierwohl nicht zu kurz kommt.

Die Hiihner gackern und scharren

Ein Blick auf den Hof der Hallers gleicht einem Paradies fiir das Fe-
dervieh. Scharenweise rennen Hihner Uber die grine Wiese. Sie
gackern, scharren und sobald man sich ihnen néhert, rennen sie er-
wartungsvoll auf einen zu. SchlieBlich konnte es ja feines Futter ge-
ben. Andere wiederum bleiben von sich aus im Stall, erweisen sich
an diesem Nachmittag bei schonstem Wetter als echte Nesthocker.
Auch drinnen ist es gemiitlich. Manche sind hingegen besonders
Ubermitig und rennen gar auBerhalb des eingezdunten Bereichs
herum. Inmitten des vielen Griins und abseits von StraBen kdnnen
sie sich richtig austoben. Dann heiBt es fur Lukas und Josef Hal-
ler Hand anlegen und die ,AusreiBerinnen* wieder einzufangen. Mit
entsprechendem Gezeter und Gegacker sind sie wieder dort, wo
sie hingehoren. Auf der 3,2 Hektar groBen Griinflache stehen je-
dem Huhn acht Quadratmeter Auslauf zu. Doppelt so viel, als die EU
fur Freilandhaltung vorschreibt. Umgerechnet bedeutet dies, dass
4.000 Hennen Platz finden. Spétestens dann, wenn die Dunkelheit

Fotos: © Christoph Pallinger; Text: Dietmar Hofer



naht, sind sie im modernen Stall wieder vereint. ,Wir haben eigens
auf eine Volierenhaltung verzichtet. Die Hiihner befinden sich alle auf
einer Ebene", erklart der 32-Jahrige, der den Hof in dritter Genera-
tion fuhrt.

Meisterarbeit zum Thema Huhn

Auf das Federvieh sind die Hallers durch Gebhard Flatz, den ehema-
ligen Geschéftsfuhrer des Sennhofs, gekommen. ,Er hat uns 2015
animiert, dass wir mit der Hiihnerhaltung beginnen sollen, weil er
Eierlieferanten im Land suchte. Dabei wurden wir von ihm sehr unter-
stiitzt." Gebhard Flatz schaute am Anfang 6fters personlich am Hof
vorbei, gab Tipps und stand tatkraftig beiseite, wenn es notig war.
Der Sennhof ist bis heute gréBter Hauptabnehmer der Hallers. Zwei-
mal pro Woche werden die Eier abgeholt. ,Die Kooperation klappt
bestens”, lobt Lukas die perfekte Zusammenarbeit. Seit zwei Jahren
tragt der Betrieb das AMA-Giitesiegel und ist im Léndle Gutesie-
gel Programm dabei. Ein Qualitdtsmerkmal, das garantiert, dass die
Landle Eier aus Vorarlberg stammen und die Richtlinien des Landle
Gitesiegels eingehalten werden.

O Ao b L
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Mittlerweile darf sich Lukas Haller auch als Landwirtschaftsmeister
bezeichnen. Bei seiner Meisterarbeit hat er sich speziell mit dem The-
ma ,Huhn* auseinandergesetzt. SchlieBlich war es ihm wichtig, sich

auf keine Experimente einzulassen. So ist auf dem Anwesen alles wie
aus dem Ei gepellt. Sehr zum Wohle der Hiihner.

Von Schweinemast umgestelit

Uber Jahrzehnte herrschte am Hof, den der heute 99-jahrige GroB-
vater 1963 erwarb, die klassische Milchviehwirtschaft und Schwei-
nemast vor. Kiithe gibt es immer noch, sie finden einen modernen

Laufstall vor. Neu ist ein automatisches Melksystem, das im Vorjahr
angeschafft wurde. Die Schweinemast wurde 2016 beendet. Fast
parallel zogen die ersten Hiihner und damit auch eine neue Ara am
Generationenhof ein. Der Stall wurde dementsprechend adaptiert.
Lukas Haller ist liberzeugt, dass es die richtige Entscheidung war,
auf dieses zusétzliche Standbein zu setzen. Als Jungbauer verkor-

-

pert er, dass auch in der Landwirtschaft Flexibilitat und Variabilitét auf
dem Vormarsch sind. ,Dank der Mechanisierung und zunehmender
Technik ist die Lebensqualitat auch in unserer Branche spiirbar ge-
stiegen. Ich mache die Arbeit wirklich gerne.” Er schétzt besonders,
dass er sein eigener Chef ist. Den Betrieb will der 32-Jahrige wei-
ter professionalisieren. Auch dank der Hilfe seiner Freundin Bettina
Kapp, die fiir die Direktvermarktung zustandig ist.

Nach auBen sichtbar werden
Unterstitzt werden die bei-
den vom Léndle Marketing.
,Derzeit sind wir dabei, ein
eigenes Logo zu kreieren."
Damit présentiert sich der
Hof auch vermehrt nach
auBen. Ein weiteres Zei-
chen dafiir, dass sich in
der heimischen Landwirtschaft viel bewegt und fiir die Konsumenten
sichtbar wird. So wie die Hiihner, die am Morgen, sobald die Sonne
aufgeht, wieder die ,Freiluft* genieBen. Sie gackern, scharren, laufen
herum. Aber vorher wird naturlich noch ein Ei gelegt. Oder wie es
der einstige US-Prasident Abraham Lincoln ausdriickte: Die Henne
ist das kltigste Geschopf im Tierreich. Sie gackert erst, nachdem das
Ei gelegt ist.

Haller Hof
6932 Langen bei Bregenz, Ach 84
T 0664/120 78 75, Ihaller@gmx.at

Produkte mit Landle Giitesiegel:

= Landle Eier .
erhaltlich direkt ab Hof in Langen sowie
beim Verkaufsstand in Sulzberg-Thal

LANDLE
. 00 \/
www.laendle.at/eier W \\0
~ b
S QUALITAT
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Lehre bei Doppelmayr

Bei Doppelmayr geht es hoch hinaus — eine
Karriere beim Weltmarktfihrer im Seilbahnbau
wartet auf dich.

Melde dich jetzt fur die
berufspraktischen Tage an!
doppelmayr.com/lehre
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Das Hausschaf ist die domestizierte Form des Mufflons. Es spielt in
der Geschichte der Menschheit eine bedeutende Rolle als Milch-,
Fleisch- (Lamm und Hammel), Woll- und Felllieferant. Schafe wur-
den in Deutschland bis Anfang der 1950er Jahre vor allem auf den
Wollertrag geziichtet. Durch die Verdréangung der Schafwolle durch
Baumwolle und chemische Fasern werden sie heute hauptsachlich fiir

SCHAFFLEISCH

Die groBten Produzenten weltweit

Australien
8 %
China
24 % Neuseeland
7%
Iran 4 %
UK3 %
Rest Tiirkei 3 %
0,
S Indien 2 %
Syrien 2 %

Spanien 2 %
Algerien 2 %

Quelle: Wikipedia, 2007

PERFEKTE RASENMAHER

In Weihnachtsbaumkulturen werden oft Shropshire-
Schafe eingesetzt, da sie Nadelgehélzplantagen zu-
verldssig beweiden, ohne die Triebe der Koniferen zu
verbeiBen. Sie halten das Gras kurz, vertilgen Unkraut
und schaffen damit gute Wachstumsbedingungen fir
die kleinen Tannen. Eine stabile Grasnarbe erhoht die
Befahrbarkeit. Der Dung der Schafe verbessert das
Bodenleben, liefert kontinuierlich Nahrstoffe und fiihrt
so zu gleichmaBigem Wuchs und einer verbesserten
Nadelfarbe der Baume.
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die Fleischerzeugung geziichtet. Die anspruchslosen Tiere gelten als
robust und besonders anpassungsfahig. Weltweit werden etwa eine
Milliarde Schafe gehalten. Eine wesentliche Rolle spielt die Schaf-
haltung in Neuseeland, Australien und China, in Europa vor allem im
Vereinigten Konigreich, Spanien, Griechenland, Frankreich und Irland.
In Osterreich gibt es ca. 380.000 Schafe, wobei die Bestinde seit
Jahren leicht zunehmen.

VERZEHR

von Schafprodukten in Osterreich pro Jahr

6.338 t

Schafmilch und
Schafmilchprodukte

Schaf- und
Ziegenfleisch

Quelle: Statistik Austria, 2020

SCHAFBESTAND

in Osterreich, Unterteilung in Kategorien

Jungschafe
) 1/2 bis 1 Jahr
Lammer 5%
bis 1/2 Jahr andere
37 % weibliche
\ —— Schafe
6 %
Widder
3 %
M|Icgs°2hafe Mutterschafe
43 %

Quelle: VIS Jahreserhebung, 2020
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RASSENVIELFALT
LANDSCHAFRASSEN
Rassengruppen = speziell an bestimmte Landflachen angepasst
= unterscheiden sich stark im Erscheinungsbild
und auch bei Nutzungsrichtungen
= z. B. Merinolandschaf, Montafoner Steinschaf

BERGSCHAFRASSEN
= robuste Tiere fir alpine Regionen
= Erhaltung von Griinflachen,

Lammfleischproduktion MILCHSCHAFRASSEN
= z. B. Tiroler Bergschaf, Juraschaf * hohe Milchleistung

= Erzeugung von Schafmilchprodukten
(z. B. Frisch- und Hartkéiseg)

= z. B. Ostfriesisches Milchschaf, Lacaune

FLEISCHSCHAFRASSEN e

= speziell flir Lammfleischproduktion .

= hohe tdgliche Gewichtszunahmen, . i

starke Bemuskelung e " ]
= z. B. Suffolk, Texel, 2 ; i : > . & 1{
lle de France R Sy 4 e

VOM AUSSTERBEN BEDROHT

Nur noch 30 Montafoner Steinschafe waren am Leben,
Quelle: ®BSZ, Osterreichischer Bundesverband als 2003 das Herdebuch eingefiihrt wurde. Seither
fiir Schafe und Ziegen wird die Rasse speziell zur Generhaltung und fiir die
Weidepflege wieder geziichtet. Heute gibt es wieder
800 Tiere dieser vom Aussterben bedrohten Rasse.

Quelle: Landwirtschaftskammer Vorarlberg
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SCHAFBESTAND MIT HALTERSTRUKTUR
in Osterreich, 1970 — 2020
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100 000 ... es in Osterreich tber 30 verschiedene
Schafrassen gibt? Hauptsachlich werden
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Mit Schaf ,Elsa*
hatte emsETIESHES

In Biirs betreiben zwei Familien mit viel Engagement und Leidenschaft eine Schafzucht.

Christoph Vonblon-Biirkle ist dabei auch fiir die Vermarktung der Produkte zustédndig.

Und der 35-jdhrige ist dabei sehr ideenreich. Nicht nur das Fleisch wird verwertet,

sondern auch die Lammfelle und seit kurzem auch die Wolle.

er nach einem ,Schaf Elsa* googelt, landet im Netz bei den
bekannten Amigurumi Hakelanleitungen. Im Internet ist das
Hakeltier fast omniprasent und in den verschiedensten Ausfiihrungen
mit weiBen, schwarzen und sogar lila Képfen erhiltlich. Doch was hat
die gehakelte Elsa mit dem Schroffalamm von Christoph Vonblon-
Burkle zu tun? Daflir muss man schon ein paar Jahre zurtickdrehen,
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um eine Antwort zu erhalten. ,Elsa hieB mein erstes Schaf, das ich
bekommen habe", klart der 35-Jahrige auf. Es ist ihm bis heute in
Erinnerung geblieben. Damals, das war 1998 und Christoph gera-
demal zwélf Lenze jung. Dabei wollte der sehr an der Landwirtschaft
interessierte Bub eigentlich lieber eine Ziege haben. Heute hat er
langst beides. Aus dem einstigen Beginn mit ,Elsa“ ist mittlerweile
ein Betrieb mit 15 Ziegen und 50 Mutterschafen geworden.

Schaf- und Ziegenzucht mit Leidenschaft

Dass dies moglich wurde lag daran, dass der Bludenzer vor sieben
Jahren mit seiner Frau direkt ins Haus neben seinen Schwiegereltern
nach Birs gezogen ist. Die beiden Familien beschlossen, den Stall,
der die beiden Hauser verbindet, zu teilen. Und mit seinem Schwager
Florian Birkle hat Christoph einen idealen Verbiindeten gefunden,
dem die Schafzucht immer schon eine Herzensangelegenheit war.
In dessen Betrieb finden 100 Mutterschafe samt Nachzucht Platz.
»Alleine hitte ich so etwas nie auf die Beine stellen kdnnen®, sagt
der hauptberuflich als Futtermittelvertreter tétige Nebenerwerbsland-
wirt. Auch Christophs Frau Sabrina und die Schwiegereltern Elfrie-
de und Sigurd sind involviert. Der Betrieb ist Hobby, Leidenschaft

Fotos: © Weissengruber & Partner; Text: Dietmar Hofer



und Engagement fiir regionale Produkte, da alle auch ihren Berufen
nachgehen. Seine Frau Sabrina ist Lehrerin, sein Schwager Florian
ist Konstrukteur, der Schwiegervater Sigurd Lokflihrer, Schwieger-
mutter Elfriede ist Landwirtin und Schwégerin Sandra geht noch zur
Schule. Das jiingste Mitglied der Familie kam Anfang Oktober auf die
Welt, Tochterchen Lina.

Fleischpakete und allerlei Spezialitaten

Im Familienverbund werden auch immer wieder Ideen fiir neue Pro-
dukte geschmiedet. Denn schlieBlich geht es darum, moglichst alles
von den Tieren zu verwerten und sich nicht nur die Gustostiickerin
fur den Handel herauszupicken. Christoph haben es die braunen
Bergschafe angetan — eine vom Aussterben bedrohte Rasse Oster-
reichischen Ursprungs, die als sehr widerstandsfahig und robust gilt.
’ Schwager Florian hingegen
setzt auf Juraschafe. Wenn
die Schafe im Sommer auf
der Alpe Schattenlagant beim
Mottakopf in Brand sind, wird
der Stall fur die Huhnermast
genutzt. Deshalb gibt’s in die-
ser Zeit auch das eine oder
andere ,Schroffahennele” zu
erwerben.

_ E r;
Um eigensténdig agieren zu kdnnen, setzt Christoph Vonblon-Biirkle
auf die Direktvermarktung sowie auf eine Hand voll Gastronomen in
der oberen Liga. Florian liefert seine Limmer an den Handel. Vor dem
Haus befindet sich ein Kiihischrank mit allerlei Produkten — Lamm-,
Kitz- und Huhnerfleisch kénnen direkt bestellt werden. Auch Speziali-
taten wie Huhnerleberstreichwurst oder Lammleberkase gibt es zeit-
weise zu erwerben. ,Es lauft einfach sehr gut. Und durch Corona gab
es nochmals einen Schub”, so bringt es der Wahl-Burser mit knappen
Worten auf den Punkt. Der eng verbundene Familienclan hat offenbar
mit der Selbstvermarktung den richtigen Kanal gefunden. Von Anfang

1 an wurde auf groBe Profes-
sionalitat Wert gelegt. Deshalb
wurde mit ,Schroffalamm®
eine eigene Markte kreiert.

Der Name ist angelehnt an
die Felswand Stelleschroffens,
die den Eingang zur Blirser
Schlucht markiert.

Heimische Lammfelle und Schafwolle

Das Angebot geht sogar Uiber Lebensmittel hinaus. Um dem An-
spruch des Alles-Verwertens gerecht zu werden, gibt es Lammfel-
le zu erstehen. Gegerbt werden sie von einem Spezialisten in Tirol.
Die Felle sind duBerst begehrt. Seit diesem Jahr gibt es ein weiteres
Schafprodukt — und da kommt indirekt wieder ,Elsa“ ins Spiel: Das
Pendant zum bekannten Hékelschaf ist das Wollkleid der echten
Schafe. Zweimal im Jahr werden die Schafe geschoren und die Wol-
le wird in Umhausen in Tirol gewaschen und in Reutte gesponnen.
Die Schafschurwolle der Biirser ist eine Mischung vom braunem
Berg- und Juraschaf und eignet
sich ideal zum Stricken. Chris-
toph nimmt einen naturbraunen
Ballen Wolle in die Hand. Aus-
gelegt ergebe der Knduel eine
Strecke von 200 Meter. ,Das
reicht fiir ein Parle Socken, Gro-
Be 38 aus." Die Gesamtmenge
der ersten Produktion betrug
mehrere  Kilogramm saubere
Wolle. ,Das ergibt einen Haufen
Knauel", prazisiert er. Als ,Liefe-
ranten” dienten zirka 75 Schafe. ,Mal schauen, ob die Wollproduk-
tion ins Laufen kommt*, so Christoph. ,Ein Ziel kénnte es héchstens
sein, die Kosten fiir's Scheren abzudecken." Vielmehr steckt das
Prinzip des Verwertens dahinter. Und das ist in Zeiten von endlosen
Klimaschutz-Diskussionen notwendiger denn je.

Familie Vonblon-Biirkle und Biirkle
SchaBweg 1 + 3

6706 Birs

T 0664/888 16 224
vonblon.christoph1@gmx.at

www.schroffalamm.at
Produkte mit Landle Giitesiegel:
« Lzndle Lamm, Landle Ziegenkitz

Weitere Produkte: )
« Lammfelle, Schafwolle, Wolle als Gartendiinger,

Schroffahennele (je nach Saison), Ziegenmilch, Eier

www.laendle.at/lamm, www.laendle.at/ziegenkitz

[ANDLE L'A'I\'IDLE
!! (L] !!: ' !! (1] !!:
\\9\ GENKITZ \\Q)\
vamm  loyauTar] C'C QUALITAT
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Mit der Reihe ,nochgfrogt“ lasst ,luag“ Personen zu Wort kommen,
die beim Thema ,regionale Lebensmittel“ eine zentrale Rolle spielen.
Raimund Wachter, Geschiftsfiihrer der Vorarlberg Milch, sprach mit

uns iiber laufende Innovationen und den langjahrigen Erfolg der

Marke ,,Ldandle Milch®.

LUAG: Du feierst dieses Jahr dein 25-jahriges Dienstjubildum
bei der Vorarlberg Milch. Wie bzw. wo hast du angefangen
und wie war deine Entwicklung im Unternehmen?

R. Wachter: Im Sommer 1996 war mein Eintritt in die Welt der Milch-
wirtschaft als Verkaufs- und Marketingleiter. Die Zeit nach 1995
war vor allem gepragt durch den EU-Beitritt Osterreichs und eine
enorme Unsicherheit tber die Zukunft der &sterreichischen Milch-
wirtschaft. Die Vorarlberg Milch hat als Antwort eine konsequente
Qualitats- und Markenstrategie mit Herkunftsaussage umgesetzt,
die bis heute Gultigkeit hat. Bereits im Jahr 1998 wurde ich mit der
Geschéftsfuhrung der Vorarlberg Milch beauftragt — eine spannende
und sehr herausfordernde Tatigkeit mit einem enorm vielschichtigem
Aufgabengebiet. Dies ist bis heute auch einer der groBten Motiva-
tionsgriinde fiir mich — neben der Leidenschaft fir Milchprodukte.
Das Unternehmen Vorarlberg Milch stellt sich den Herausforderun-
gen des Marktes und ist sehr bemiiht, die Wiinsche der Kunden und
der Landwirtschaft zu erfiillen — ein sehr komplexes Spannungsfeld
mit vielen Austauschpartnern.

LUAG: Die Vorarlberg Milch ist der grote Milchverarbeiter
im Landle und doch im internationalen Vergleich ein sehr
kleiner Betrieb. Wie schafft ihr es, auf diesem hart umkampf-
ten Feld zu bestehen?

R. Wachter: Die Vorarlberg Milch schafft es, mit der Landle Marke
eine hohe Begehrlichkeit zu erlangen und bietet somit den Handels-
partnern einen hohen Mehrwert in Sachen Sympathie und Bekannt-
heit und letztlich auch an Wertschépfung. Die Vorarlberg Milch z&hlt
zu den besten Marken in Vorarlberg und gibt dem Handel die Chan-
ce einer nachhaltigen Differenzierung. Das 3G-Prinzip der Vorarlberg
Milch — gehalten, gefiittert und gemolken in Vorarlberg — entspricht
genau dem Zeitgeist.

LUAG: Nicht jeder weiB, dass es sich bei der Vorarlberg Milch
eGen nicht um einen Betrieb in privater Hand handelt, son-
dern um eine Genossenschaft. Wie wirkt sich das auf die
Fiihrung des Betriebs und strategische Entscheidungen aus?
R. Wachter: Die Besonderheit einer Genossenschaft ist die hohe
emotionale Bindung unserer Landwirte an das Unternehmen {ber
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den Milchpreis und das permanente Spannungsfeld zwischen Eigen-
timern, Unternehmen und Kunden. Ein Spagat, der hohe Fiihrungs-
qualitdten und eine klare Strategie benétigt.

LUAG: Die Vorarlberg Milch hat mit der Umsetzung des Ge-
nerationenprojektes (Ausbau und Modernisierung des Kise-
kellers, der Logistik etc.) die strukturelle Basis fiir die Zu-
kunft geschaffen. Weshalb war es notwendig, diese groB3en
Investitionen zu tatigen und worauf bist du heute besonders
stolz?

R. Wachter: Als Genossenschaft, die im Eigentum der Milchbauerin-
nen und -bauern steht, tragt die Vorarlberg Milch eine groBe Verant-
wortung — 6kologisch, konomisch und sozial. Unser Generationen-
projekt ist nicht nur ein Meilenstein fiir die Entwicklung der Vorarlberg
Milch, sondern auch ein klares Bekenntnis zur Vorarlberger Milchwirt-
schaft. Wir sind uns der generationeniibergreifenden Verantwortung
bewusst und denken nicht nur an die nachsten fiinf Jahre, sondern
weit dartiber hinaus. Wir legten mit der Erweiterung des Kasekellers,
dem Bau eines neuen Hochregallagers sowie der Neukonzeptionie-
rung und Erweiterung der Kdseabpackung den Grundstein fir die
nachste Generation. Besonders stolz sind wir darauf, dass wir als
erste Molkerei weltweit mit den DGNB-Zertifikat in GOLD durch die
Osterreichische Gesellschaft fir nachhaltige Immobilienwirtschaft
(OGNI) ausgezeichnet wurden.

LUAG: Vorarlberg Milch heimst bei vielen hochbegehrten
Pramierungen regelmasig Preise ein — wie z. B. ,,AMA-Kdse-
kaiser“ oder ,World Cheese Awards*. Welchen Stellenwert
haben solche Auszeichnungen fiir dich?

Préamierungen sind der Lohn fir harte Arbeit und die Bestatigung
fur Spitzenleistungen. Die Vorarlberg Milch spielt in der Champions
League der Kaseherstellung und wir sind stolz, den Kundinnen und
Kunden nur beste Kasespezialitaten bieten zu kdnnen.

LUAG: Klimaschutz ist eines der zentralen Themen unse-
rer Zeit. Einhergehend auch die Diskussionen iiber Verpa-
ckungsmaterialien. Friiher gab es Frischmilch der Vorarlberg
Milch in Glasflaschen, inzwischen im Tetra Pak, der gerade

Foto: © studio22.at - marcel hagen



neu entwickelt wurde. Wieso fiel die Entscheidung gegen
Glas und was macht die neue Verpackung aus?

R. Wachter: Die Vorarlberg Milch, als Vorreiter in Europa, fillt seit
dem Friihjahr 2021 die Landle Milch in der 6kologischen Kartonver-
packung aus tiber 90 % pflanzenbasierten Rohstoffen ab. Die Um-
stellung auf eine pflanzenbasierte Verpackung firr die Landle Milch
war eine wohliiberlegte Entscheidung in Richtung Nachhaltigkeit.
Pflanzliche Rohstoffe wie Holz und Zuckerrohr wachsen standig
nach, nehmen CO, aus der Luft und reduzieren somit Klimaaus-
wirkungen. Dadurch konnte der CO,-FuBabdruck der 1-Liter-Ver-
packung fiir Ladndle Milch um Uber 40 % reduziert werden (7-fach
geringerer CO,-FuBabdruck als eine Mehrweg-Glasflasche).

LUAG: In der Nutztierhaltung wird das Thema Tierwohl im-
mer wichtiger. Das betrifft natiirlich nicht nur die Fleischpro-
duktion, sondern auch die Milchwirtschaft. Wie wird die Vor-
arlberg Milch den Konsumentenwiinschen gerecht?

R. Wachter: Tierwohl ist ein ganz wichtiges Zukunftsthema flir unsere
Landwirtschaft und die beste Voraussetzung fiir beste Milchproduk-
te. Diesbezuiglich haben wir eine Tierwohlinitiative gestartet und zah-
len unseren Milchlieferanten ab 1. Juli 2022 einen ,Tierwohlbonus".

LUAG: Vorarlberg Milch Produkte gibt es nicht nur in Vor-
arlberg und Osterreich, sondern sind international begehrte
Spitzenprodukte. Wo sind abseits der Heimat die wichtigs-
ten Maérkte und gibt es besonders exotische Orte, an denen
man euren Kase kaufen kann?

R. Wachter: Die Vorarlberg Milch ist weit tiber die Landesgrenzen fuir
seine Kasequalitdat bekannt und mit der Investition in unsere Kase-

VORARLBERGMILCH

8-fache Auszeichnung beim World Cheese Award in

Spanien am 4.11.2021, 1x Gold, 4x Silber, 3x Bronze

Landle Milch Verpackung basiert auf tiber 90 %

pflanzenbasierten Rohstoffen -

« Generationenprojekt wurde mit dem DGNB-Zertifikat in
GOLD ausgezeichnet .

. 3G-Herkunftsstrategie bei Landle Milch Prodgkten,

das heiBt: Gehalten — Gefuttert — Gemolken in Vorarlberg

Infos unter www.vmilch.at

kompetenz werden wir in den néchsten Jahren unsere Wertschép-
fung erhdhen konnen. Unsere Kasespezialitdten sind vor allem in
ausgewahlten Fachgeschéften bis zum Nordkap erhéltlich.

LUAG: Der Lidndle Weinkdse wurde bereits mehrfach als
beliebtester Osterreichischer Kise in Deutschland (Kise-
kaiser) ausgezeichnet, bei uns werden andere Kisesorten
hdufiger gekauft. Woher kommt der Erfolg dieses Produkts
in Deutschland?

R. Wachter: Der Landle Weinkase ist mehrfacher Kasekaiser Gewin-
ner und verbindet optimal die Genusswelten von Kase und Wein in
einer perfekten Harmonie. Unser Landle Weinkase ist das Original
und gibt es bereits seit 25 Jahren.

LUAG: Viele Milchverarbeiter suchen ihr Heil in der Produk-
tion von Eigenmarken fiir den Handel. Die Vorarlberg Milch
hat sich bewusst dagegen entschieden und sich eine starke
und beliebte Marke aufgebaut. Warum diese Entscheidung
fur ein Markengeschaft und gegen ein Volumsmodell?

R. Wachter: Die Vorarlberg Milch verfolgt eine konsequente Marken-
strategie seit dem EU-Beitritt, damit der miindige und interessierte
Kunde auch genau erkennt, in welchen Milchprodukten unsere Mar-
kenwerte (Qualitat, Herkunft, Tierwohl und Frische) stecken.
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Kostliches _L'a;ul[e

APFELSAFT AU

5 Liter Bag-in-Bo

www.laendle.at/apfel

LANDLE

®Q

QUALITAT

S 100 % LANDLE APFEL

Nur Apfel, die nach den Richtlinien des Landle Giitesiegels angebaut werden,
kommen in den neuen Landle Apfelsaft. Die reifen Landle Apfel wurden diesen
Herbst in Vorarlberger Apfelanlagen frisch geerntet und zu Apfelsaft gepresst.
Ob pur oder gespritzt — ein fruchtiger Durstloscher voller wertvoller Inhaltsstoffe.

Erhaltlich ist der neue Léndle Apfelsaft in der 4

x mit Zapfhahn bei Spar, Eurospar

und Interspar sowie bei den Produzenten ab Hof.
Solange der Vorrat reicht.

LANDLE KALBSBRATWURST

Kalbsbratwurst mit Kartoffelsalat oder Sauerkraut hat in Vorarlberg an
Heiligabend Tradition. Die Metzgerei Walser in Meiningen produziert
Kalbsbratwirste nach den Richtlinien des Landle Giitesiegels in
verschiedenen Sorten: Landle Kalbsbratwurst, Landle Bio-Kalbsbratwurst,
Landle Kalbsbratwurst aus 100 % Kalbfleisch, Léandle Kalbsgeschwollene.
Da ist furr jeden Geschmack etwas dabei.

Erhaltlich sind die Landle Kalbsbratwurst Produkte bei der
Metzgerei Walser in Meiningen, Feldkirch-Tosters und Sulz

sowie bei Sutterlity. LANDLE
/

www.laendle.at/kalbsbratwurst \\@\

www.walser-metzgerei.at QUALITAT

LANDLE

®Q

SEh QUALITAT
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Dorf-Sennerei
SCHLINS

INTERNATIONAL AUSGEZEICHNETER BERGKASE

Der Vorarlberger Bergkase g.U. tiber 10 Monate der Dorfsennerei
Schlins wurde bei den World Cheese Awards in Oviedo/Spanien
mit Super Gold ausgezeichnet. Ein herzhaftes Stiick Vorarlberg,
das auch die internationale Jury iberzeugen konnte.

Dorfsennerei Schlins-Réns und Umgebung eGen
6824 Schlins, SennereistraBe 10

Kisladele: 7:30 bis 12 und 17 bis 18:30 Unr  [RASEBAE LSS
SB-Automat: rund um die Uhr
www.dorfsennerei.at




Die Biobauer
www.bio-aust

N (Bio

AUSTRIA

.. gibt es feinstes Bio-Essen fiirs Weihnachtsfest.
Jetzt im Bio-Einkaufsfiihrer fiindig werden.

T ’
urlaubambauernhof atlvorarlberg

A
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Klimaziele nur mit Holz erreichbar!

Im Wald wird viel CO, gespeichert. Mit der Verwendung von Holz
wird die Speicherwirkung verlangert und der Substitutionseffekt von
anderen energieintensiven Baustoffen bringt nochmal einen mehrfa-
chen CO,-Minderungseffekt, der etwa fiinfmal hoher ist als die ohne-
hin bereits sehr hohe Speicherwirkung im Wald!

Der Klimawandel stellt fiir unsere Gesellschaft in den néchsten Jah-
ren eine der zentralsten Herausforderungen dar. Holz verursacht
nicht nur keinen AusstoB von CO,, sondern im Wald und im Holz
werden groBe Mengen des Klima-Problemgases gespeichert und
substituiert. Das kénnen viele andere Baustoffe nicht. Im Gegenteil,
sie verursachen hohe klimaschédliche CO,-Emissionen. Der an der
diesjéhrigen Vorarlberger Holzbaupreisverleihung anwesende Minis-
ter Peter Hauk aus dem Nachbarland Baden-Wirttemberg brachte
die Bedeutung von Holz auf den Punkt: ,Die CO,-Klimaziele sind
Uberhaupt nur mit der verstarkten Verwendung von Holz erreichbar”.

Keine ,,schlimme* Verhaltensédnderung!

In Bezug auf den Klimaschutz gibt es immer wieder die Forderung
nach drastischen Verhaltensédnderungen. Wenn wir uns die ,CO,-
Speicher- und Minderungswirkungen® mit Holzbauten anschauen,
sind die Auswirkungen fir Bauherrn und -innen in Bezug auf die
Verhaltensénderung als sehr ,vertrdglich“ anzusehen. In Bezug auf
Architektur und Handwerk wird ein sehr hochwertiger Holzbau ange-
boten, der zudem auch wohnbiologisch sehr gesunde Wohn-, Schlaf
oder Arbeitsumgebungen bietet. Auch der Dauerbrenner ,leistbares
Wohnen* ist mit Holz gut umsetzbar. Zum Gluck gibt es bereits viele
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Foto oben: Sutter Holzbau

Jeder kann sich seinen personlichen ,CO,-
Speicher” selber gestalten. Auf der Homepage
der Vorarlberger Holzbaukunst kdnnen viele
Beispiele auch online besichtigt werden (siehe
Link QR-Code). E

Beispiele, die auch besichtigt werden kénnen. E:li': ﬁ E
1
I =+

Neben gesunder Baubiologie viel CO,-Speicherwirkung beim neuen
Kinderhaus in Kennelbach. Viele Schulen werden heute noch mit viel
zu viel klimaschadlichen Baustoffen umgesetzt (Auszeichnung Vor-
arlberger Holzbaupreis 2021, Foto: David Schreyer)



Geniale Klimaschutzleistung

Die CO,-Substitutionswirkung von in unseren Wéldern
nachhaltig genutztem Holz Ubertrifft die bereits sehr hohe
Wald-Speicherwirkung um das Fiinffache.

73,6
CO,-Einsparung in t/ha Wald

Quelle: Klimaschutzleistungen
von Forstbetrieben;
AFZ-Der Wald 15/2018 S. 20

14,8

2,4
I
Produktspeicher

Waldspeicher Substitution

So schauen CO,-Speicher aus, um Klimaziele zu erreichen. Gesun-
des Wohnen und sehr klimawirksam — einfach genial! (im Bild aus-
gezeichnetes Einfamilienhaus Berghaus Eller, Foto: David Schreyer)

Wie geht das?
Haben Sie sich auch schon gefragt, wie eine Tonne CO, in einen
Kubikmeter Holz kommt? Hier die Erkldrung:

Ein Kubikmeter Holz wiegt durchschnittlich 500 Kilogramm. Zur Half-
te besteht das Holz aus Kohlenstoff, d. h. in einem Kubikmeter Holz
sind 250 Kilogramm Kohlenstoff enthalten. Wenn Kohlenstoff in CO,
umgewandelt wird (oxidiert), entstehen aus einem Kilogramm Koh-
lenstoff ca. 3,67 Kilogramm CO,. 250 Kilogramm Kohlenstoff erge-
ben 917 Kilogramm CO,. So kommt man auf ca. eine Tonne CO,
pro Kubikmeter Holz (Berechnung nach Arno Frithwald, Universitét
Hamburg).

BESTER
BEITRAG
FURS
KLIMA

Ein berwirtschatbeter Wald Eufart den
klimafresmdlichen Robstolf Holz.

g

i E NS ';'l_u

Auch im Gewerbebau ist noch sehr viel mit Holz moglich. Beim Vor-
arlberger Holzbaupreis ausgezeichnetes Projekt im Gewerbebau
Biirogeb&dude DIN Sicherheitstechnik, Schlins (Foto: Sutter Holzbau)

Short Facts zu Klimaschutz mit Wald und Holz:

= Mit dem CO, aus der Luft, mit Wasser und Licht wird im Wald Zellulose (Holz) produziert.
Als ,Nebenprodukt" fallt Sauerstoff an.

= Bauen wir mit Holz, entsteht ein zweiter Wald aus H&usern.

= Hauser aus Holz verlangern den Kohlenstoffspeicher und binden damit weiter CO,,.

* Das nachwachsende Baumaterial Holz ersetzt Baumaterialien aus endlichen Rohstoffen
und erspart uns deren CO,-Belastungen.

= Gebéude aus Holz haben einen deutlich kleineren CO,-FuBabdruck.

Weitere Erklarungen und Short Facts finden Sie auf: holzistgenial.at.



Regional und
klimafreundlich
mit Qualitat

Ofenholzservice im ganzen Land

Holzenergie ist regional, nachhaltig und klimafreundlich. Mit einem
vermehrten Umstieg kénnen wir die Abh&ngigkeit von der geféhr-
lichen Atomenergie und den klimafeindlichen, nicht erneuerbaren,
fossilen Energien reduzieren.

Im Vorarlberger Wald wachsen jedes Jahr etwa 500.000 Kubikmeter
nutzbares Holz nach. Genutzt werden im langjahrigen Durchschnitt
nur etwa 350.000 Kubikmeter. Ohne unsere Walder abholzen zu
mussen, kdnnen damit nachhaltig noch groBe Mengen des regional
nachwachsenden Holzes genutzt werden. Die schlechteren Sorti-
mente werden dabei zur Energienutzung verwendet.

CO,-neutral und hoher Substitutionseffekt

Die Warmeerzeugung aus Holz gilt als CO,-neutral, solange dies mit
einer nachhaltigen Waldbewirtschaftung durchgefiihrt wird. Dies ist
bei uns der Fall! Die bendétigte ,graue Energie" fiir die Holzaufarbei-
tung, Verarbeitung und die kleinen Transportwege ist vernachlassig-
bar gering. Der CO,-Minderungseffekt durch den Ersatz der fossilen
Energietréger ist dagegen sehr hoch!

»Raus aus Ol und Gas!“

Bund und Land férdern derzeit sehr groBziligig den Umstieg von
Olheizungen auf erneuerbare Heizsysteme. Alle Holzheizsysteme
stehen als Alternative zur Verfligung. Sowohl der automatische Pel-
letskessel oder eine Hackschnitzelanlage kénnen gewéhlt werden
als auch die beziglich des Brennstoffs besonders giinstige Stiick-
holzzentralheizung. Gefordert werden die mit Strahlungswirme

“ofenholz.at, vbg.lko.at, ,Holz-Hotline

aus Osterreich

Gepriifte Qualitit

ILrodc I-'. en sortenrae 11

behagliche Kachelofenganzhausheizung oder auch der fir den/die
Anwender/-in besonders komfortable Anschluss an ein Holzheiz-
werk. Neue Kombinationskessel von Pellets mit Stiickholz stellen
ebenfalls eine interessante Variante dar.

Vorteil: Unabhdngig von Strompreiserh6hungen!
Ein Vorteil liegt darin, dass im Gegensatz zu den vielfach gewahl-
ten Warmepumpensystemen faktisch kein zusatzlicher Strom beno-
tigt wird. Im Winter ist die erneuerbare Stromproduktion aufgrund
weniger Photovoltaik- und Wasserstromertrdge wesentlich geringer
und es mussen nicht erneuerbare Quellen genutzt werden. Mittel-
bis langfristig ist auch mit steigenden Strompreisen zu rechnen, was
dann die Betriebskosten der Warmepumpensysteme erhoht.

Neben dem ,Raus aus Ol folgt auch zeitversetzt ,Raus aus Gas".
Ab 2025 diirfen im Neubau auch keine Gasheizungen mehr instal-
liert werden. Bis 2035 méchte die Regierung die komplette War-
meversorgung von fossilen auf erneuerbare Energien umgestellt
haben.

Beim vermehrten Einsatz der Holzenergie werden heute feinstaubar-
me Technologien verwendet. Alte Holzheizanlagen, die hier schlechte
Werte verursachen, miissen ausgetauscht werden. Das richtige Hei-
zen mit einer entsprechenden Brennholzqualitét, die beispielsweise
bei den heimischen Ofenholzproduzenten geliefert wird, ist fir eine
emissionsarme Verbrennung im Kleinanlagenbereich ebenfalls sehr
wichtig.

Liste und Marktpreise

Die tber 50 in Vorarlberg landesweit verteilten Ofenholz- und Holz-
schnitzelproduzenten bieten Stuckholz in verschiedenen Sortimen-
ten frei Haus an. Der regionale Service der heimischen Land- und
Forstwirte wird seit Jahren von vielen Kunden mit groBer Zufrieden-
heit genutzt. Bei vielen Hafnern, Rauchfangkehrern, Energieberatern
und Ofenanbietern liegt die Liste auf. Hauptverbreitung findet die
Liste mit den Richtpreisen zu den verschiedenen Sortimenten heute
tber das Internet.

Hier ist die Liste der Ofenholz- und Holzschnitzéloroduzenten ab-

T05574/
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MEISTERBETRIEBE MIT KOMPETENZ:

Alpina Hausbau Hard Amann Alois Gotzis Berchtel Zimmerei Schnifis Berchtold Gerhard Zimmerei Schwarzenberg Berchtold Holzbau Wolfurt Blank Holzbau
Sulzberg Bahler H. Holzhau Wolfurt Brunner Holzbau FuBach Burtscher Holzbau Ludesch Dobler Holzbau Réthis dr'Holzbauer Andelsbuch Fetz Holzbau Egg
Feuerstein Alfred Bludenz Flatz Holzbau Alberschwende Fritz Holzbau Schruns Fussenegger Holzhau Dornbirn  Hartmann Holzbau Hard Hehle Holzbau
Horbranz Heiseler Zimmerei Sonntag Hildebrand Holzbau GaiBau Holzhau Feuerstein Au Holzhau Hirschbiihl Riefensberg Holzbau Natter Schnepfau Holzbhau
Renato Huber Mellau i+R Holzbau Lauterach Jaritz Dominik Holzbau Riezlern Kaufmann Bausysteme Reuthe Kaufmann Zimmerei&Tischlerei Reuthe
Kaspar Greber Holz- & Wohnbau Bezau Keckeis Gebriider Lustenau Kessel Peter Rankweil Kieber Holzbau Schruns LOT Holzbau Feldkirch Marte Holzbau
Rankweil Martin Holzbau Dornbirn Meusburger Zimmerei Schwarzenberg Muxel Stephan Holzbau Au Miiller Josef Zimmerei Brand Nesensohn Holzbau
Rankweil Nenning Zimmerer Hittisau Neuhauser Holzbau Nenzing Neyer Holzbau Bludenz Nigsch Holzbau Blons oa.sys baut Alberschwende Rhomberg Bau
Bregenz Riickenbach Holzbau Dornbirn  Sohm HolzBautechnik Alberschwende Steurer Holzbau Buch Summer Holzbau Réthis Sutter Holzbau Ludesch

Zimmerei Gerhard Bilgeri Riefensberg Zimmerei Emil Felder Stallehr

0] ‘ o vorarlberger
: i% holzbaukunst.at Raiffeisen X holzbau_kunst




Jiirgen und Magdalena Feurle bieten unter dem Namen ,,User Biohof“ Hiihnerfleisch aus

Biohaltung an. Das Ehepaar aus Langen bei Bregenz beschreitet damit neue Wege. Zumal

die Hiihner unter vollig natiirlichen Bedingungen aufwachsen und jeglichen Komfort vorfinden.

odenhaltung fur Hennen ist allseits bekannt, Bodenheizung fur

Hiihner eher weniger. Aber tatséchlich gibt es die. Und zwar
im Stall von Jurgen und Magdalena Feurle in Langen bei Bregenz.
Darin werden in den ersten drei Wochen gut 3.000 Kiiken aufgezo-
gen. Sind sie groB3 genug, kommen sie in einen anderen Bereich, der
mit Sandb&dern, Strohballen, Scharrmdglichkeiten und sogar einem
Wintergarten ausgestattet ist. Ein Luxus, der wenigen Masthiihnern
vergonnt ist und der zeigt, dass ,Fleischproduktion* auch auf ande-
rem, tiergerechtem Wege passieren kann.

Umdenken in der Hiihnermast

Angefangen hat aber alles ganz anders. Dafiir heiBt es, ins Jahr 2008
zurtickzublicken. ,Als ich den Betrieb tbernahm, gab es konventi-
onelle Milchviehwirtschaft und 300 Legehennen in Bodenhaltung®,
erinnert sich der heute 48-jahrige Jirgen Feurle zurlick. Endgliltig
zum Umdenken kam es, als er sich Masthiihner zulegte. Mit Schre-
cken erzihlt er, wie die Tiere in kiirzester Zeit so fett wurden, dass
sie regelrecht aneinander klebten und in der Bewegungsfreiheit stark
eingeschrankt waren.“ Fur den gelernten Landmaschinenmechani-
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ker, der den Betrieb gemeinsam mit seiner Frau Magdalena aufbau-
te, war klar, dass es so nicht weitergehen konnte. ,Der Zustand war
einfach untragbar.” Im Jahr 2015 wurde ein lichtdurchfluteter Stall
mit Wintergarten gebaut und spater noch einmal ein Stall fir die Kii-
kenaufzucht gepachtet.

Ronndte 1 o]

Fotos: © Christoph Pallinger; Text: Dietmar Hofer



EU-weit leider oft Massentierhaltung

Masthtihner, in der EU als E81 bezeichnet, sind normalerweise so
gezichtet, dass sie schnell an Masse zunehmen. Wie bei kaum einer
anderen Nutztierart fiihrt diese Intensivhaltung zu Leiden und Erkran-
kungen. Sechs Milliarden Masthiihner werden allein in Europa auf
diese Art gehalten. Da vergeht einem der Appetit auf Hiihnerfleisch
ganzlich. AuBer man geht auch als Konsument und Konsumentin den
anderen Weg und unterstiitzt Projekte, bei denen gesunde Aufzucht
und Tierwohl im Vordergrund stehen.

Bestes Biofutter und Auslauf ins Freie

Jurgen und Magdalena Feurle haben sich sogar fiir Biohaltung ent-
schieden. Das gilt auch fir die neun Mutterkiihe, die den Sommer
mit ihren Kélbern auf der Alpe Hirschberg (Langen bei Bregenz)
verbringen. Der Unterschied manifestiert sich beim Bio-Futter. Die
Futterkosten sind daftir um ein Drittel hoher. Aber damit ist es nicht

getan. Da sie auf eine Rasse setzen, die nicht so schnell wéchst, sind
die Huihner erst nach neun Wochen schlachtreif. Zudem diirfen sie
sich in dieser Zeit auch nach Herzenslust bewegen und haben auch
Auslauf ins Freie. ,Die Konsistenz des Fleisches ist ganz anders und
natirlich auch der Geschmack.“ Die Riickmeldungen auf das neu

gestartete Projekt sind duBerst positiv. ,Bisher haben mir alle, die es
probiert haben, gesagt, dass sie kein anderes Huhnerfleisch mehr
essen wollen®, freut sich Jurgen Feurle tiber das Feedback.

Achtmal im Jahr kann die Familie, zu der auch noch die beiden Téch-
ter Sina und Salome zzhlen, das Landle Bio-Huhn ziichten. Pro Zy-
klus sind das bis zu 3.600 Huhner. Hauptkunde ist das Allgauer Un-
ternehmen Feneberg, das nur Lieferanten nimmt, die nach strengsten
Kriterien arbeitet. Die Qualitatskontrolle wird von der Firma tibernom-
men. ,User Biohof* ist dabei der einzige Betrieb aus Vorarlberg, der
bei diesem Programm dabei ist. Der Vorteil dieser Kooperation ist
das umfangreiche Know-how und die Infrastruktur, die zur Verfligung
gestellt werden.

Mannliche und weibliche Kiiken

Die engagierten Landwirte wollen ihre Hiihner aber auch vermehrt
Vorarlberger Abnehmern schmackhaft machen. Erste Partner sind
mit der AQUA Muhle, Spar Albrecht in Schwarzach und Nofels, Spar
Kramer in Doren, ,Bio bin ich” in Dornbirn und verschiedenen Metz-
gereien bereits gefunden. Wichtig ist ihnen auch zu erklaren, dass
bei der Masthuhn-Aufzucht nicht zwischen mannlichen und weibli-
chen Kiiken unterschieden wird. ,Immer wieder fragen mich Leute,
ob wir die mannlichen Kiiken gleich téten. Das ist nattirlich nicht der
Fall.“ Henne und Hahn sind gleichermaBen im Stall zu finden.

Das ,Grillhennele” kann also durchaus ein tiergerechtes Leben ge-
habt haben. Das Landle Giitesiegel macht tierwohlgerechte Haltung
und beste regionale Qualitét sichtbar. Sichtbar wird dies auch im
Huhnerstall der Feurles, wo nicht nur im Winter die Bodenheizung
Saison hat.

User Biohof

Jirgen & Magdalena Feurle

Rietern 19b

6932 Langen bei Bregenz A

T 0664/187 60 87

juergenfeurle@gmx.at rantofers_)

Produkte mit Landle Giitesiegel: .
« Lindle Bio-Huhn — erhaltlich direkt ab Hof sowie
bei Spar Albrecht in Schwarzach und Fe|dk|r<.:h—Nofe_|s,
Spar Kramer in Doren, ,Bio bin ich* in Dornbirn und in
diversen Metzgereien
= Landle Bio-Rind —
erhaltlich direkt ab Hof (1 0-kg-Paket)
sowie bei Spar, Eurospar und Interspar

www.laendle.at/huhn
www.laendle.at/rind

LUAG 385



Im Janner dieses Jahres hat Stefan Hechenberger die 3L Gastronomie von Reinhard Lasser

iibernommen. Der neue Geschiftsfiihrer ist hauptsachlich fiir die Landhaus-Gastronomie

verantwortlich und sorgt auch bei Veranstaltungen, die vom Land durchgefiihrt werden,

fiir die Bewirtung. Ein Schwerpunkt liegt in der Regionalitadt der Zutaten.

Das Projekt Vorarlberg am Teller hat sich als Ziel gesetzt,
biologische und regionale Lebensmittel in der Gemein-
schaftsverpflegung (Pflegeheime, Schulen, Kindergirten,
Krankenhiuser) zu forcieren. Logischerweise ist da auch die
Landhaus-Gastronomie dabei. Sie haben den Betrieb Anfang
des Jahres mit 3 Gabeln iibernommen. Ist eine 4. realistisch?
Davon bin ich tiberzeugt. Ich glaube fest daran, dass wir nach der
nachsten Zertifizierung im Janner 2022 die 4. Gabel erhalten. Wir
waren bereits letztes Mal sehr knapp dran und haben diese nur um
funf Prozent verfehlt.

Ziel ist es, einen moglichst hohen Anteil an regionalen
Lebensmitteln und Bio-Produkten zu verwenden. Dafiir

braucht es Partnerschaften mit Landwirtschaftsbetrieben.
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Wie schauen diese in lhrem Fall aus?

Ich habe bereits 1998 als Lehrling bei der 3L Gastronomie begon-
nen, bin also bereits seit Anfang dabei. In dieser Zeit hat sich ku-
linarisch sehr viel entwickelt und es sind tolle Partnerschaften mit
Betrieben und Lieferanten entstanden. Beispielsweise mit Andreas
Kalb aus Lauterach. Er versorgt uns mit Gemise, Kraut, Kurbissen
und rund drei Tonnen Kartoffeln pro Jahr. Weitere Partner sind die
Metzgerei Klopfer, die Rheintaler Feldfriichte, Matthias Witzigmann,
Vorarlberg Milch, Alfi Getrdanke Lingenau, Hutter Brot aus Lauterach
oder die Biobauern Sulzberg. Wir sind also wirklich gut abgedeckt
und schétzen uns gliicklich tiber die gute Zusammenarbeit. Fiir uns
spielt natiirlich die Zuverlassigkeit eine groBe Rolle. Wir miissen wis-
sen, womit wir beliefert werden. Und das klappt mit unseren Partnern
bestens.

Fotos: © Weissengruber & Partner; Text: Dietmar Hofer
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Fir wie viel Essen pro Tag sind Sie zustdandig?

Im Normalfall kochen wir fur das Landhaus unter der Leitung von
Kiichenchef Robert Lutar rund 200 bis 300 Essen pro Tag. Wenn
externe Veranstaltungen sind, sind es entsprechend mehr. Insgesamt
sind wir zur acht in der Kiiche, wobei mein Teil als Geschéftsfiihrer
auch darin besteht, die Menliiplane zusammenzustellen. Zur Auswahl
stehen vier verschiedene Menis — zwei davon immer fleischlos. Ein
wichtiges Kriterium ist natirlich die Abwechslung. Wir haben sehr
viele Stammgaste. Angefangen vom Landeshauptmann bis hin zum
Hausmeister. Kulinarisch bevorzugen viele eher die klassische Oster-
reichische Kiiche — angefangen vom Wiener Schnitzel tiber Hackbra-
ten aber auch Schweinebickle. Aber der Trend zu weniger Fleisch ist
ganz klar spirbar. Der Menuplan variiert im Sechs- bis Achtwochen-
rhythmus, wobei dies auch vom Angebot abhangt.
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Wie lautet Ihre Philosophie beim Kochen?

Ich sage immer scherzhaft, dass ich die ,Lasser-Matura” absolviert
habe, weil ich von meinem Vorgénger und Chef Reinhard Lasser
bestens ausgebildet wurde. Er hat mir sehr viel vermittelt und ich
habe viel von ihm tUbernehmen kdnnen. Unter anderem auch die
3 Gabeln von der Initiative ,Vorarlberg am Teller”. Ich m&chte mit dem
Essen Menschen gliicklich machen. Es freut mich, wenn es ihnen
schmeckt, das ist die beste Auszeichnung fur einen Gastronomen.
Der allergroBte Teil wird frisch gekocht — das ist mir sehr wichtig.

Der hohe Anteil an Regionalitdt hat natiirlich seinen Preis.
Dennoch sind die Meniis im Landhaus preislich relativ glins-
tig. Geht diese Rechnung fiir Sie auf?

Man muss das immer gesamthaft betrachten, kann das nicht an ei-
nem einzigen Essen festmachen. Klar ist, dass es am Ende fir beide
ein Geschift sein muss, denn als Selbststandiger trage ich die Ver-
antwortung und das Risiko. Die Verwertung der Lebensmittel spielt

dabei eine wichtige Rolle. Da ich selbststandig tétig bin, betreibe
ich neben der Landhaus-Gastronomie auch noch einen Catering-
Service. Ich habe eine tolle Infrastruktur und ein eingespieltes Team.
Das alles sind ebenso wertvolle Faktoren.

Sie sind auch Hobby-Imker. lhre Bienen schwirren iiber den
Déachern des Landhauses herum. Gibt es bald auch einen ei-
genen Landhaus-Honig?

Ich habe gerade mal zehn Stocke. Da wiirde die Menge wohl nicht
ausreichen. Es ist vielmehr ein Beitrag fur die Natur. Wir alle wissen,
wie wertvoll Bienen fiir uns Menschen sind.

3L Gastronomie
Landhaus Kantine, RémerstraBe 15, 6900 Bregenz

T 05574/511-29530, 3lgastronomie@gmx.at

Regionale Produzenten:

« Vorarlberg Milch (Kase und Milch)

. Biobauern Sulzberg (Joghurt und Topfen)

= Metzgerei Klopfer, Lauterach (Rind, Schwein, Kalb)
« Sennhof, Rankweil (Eier)

= Matthias Witzigmann, Hohenems (Eier)

« Andreas Kalb, Lauterach (Gemiise und Kartoffeln)
« Rheintaler Feldfriichte (Gemiise)

« Bickerei Hutter, Lauterach (Brot)

« Jens Blum (Apfel) )
= Werner & Evi Witzemann, Lauterach (Apfel)

3 Gabeln

Mind. 40 % der Lebensmittel,
welche die 3L Gastronomie be-
zieht, sind regional, wobei mind.
20 % der Lebensmittel davon
nach dem 3G-Prinzip hergestellt

wurden.

Vorarlberg

¢ am.Teller .,
: um,‘__. fler
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Nachhaltig verbunden
mit der Region

Unsere Partner in der Region wissen noch, wie man aus dem
Be atur etwas Besonderes - ,eatz B'sundrigs” -
Doch region auch noch aus vielerlei
n genial.

Gelebte regio

E ar)

Sutterliit

unverg
regio

Erhalt der Vorarlberger
Kulturlandschaft

Unsere Bauern ei
Arbeit a
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FRUCHTE & MERR
AN THREN ARBEITSPLATZ

Seit 2013 beliefert Ingo Schobel aus Hochst
Betriebe in ganz Vorarlberg mit
frischen Friichten & mehr. Geliefert wird

beste Ware, wenn maoglich aus der Region.

Gesunde Snacks am Arbeitsplatz — dieser Wunsch reifte in Ingo Scho-
bel bereits in seiner Zeit als Angestellter in der Privatwirtschaft. Vor
acht Jahren wagte er schliefSlich den Schritt in die Selbststdndigkeit
und begann, seine Idee in die Tat umzusetzen. Heute beliefert er
unter dem Namen ,,Friichte & mehr“ regelmdflig Firmenkunden im
Léndle - ein- bis zweimal wéchentlich oder jede zweite Woche, je
nach Wunsch.

Service mit ,,Mehr Wert*

Geliefert werden hauptsdchlich Friichte (Léndle Apfel, Birnen, Bana-
nen, Mandarinen, Orangen u.v.m.). Die Sorten, Mengen und Liefer-
termine werden nach Kundenwunsch zusammengestellt und abge-
stimmt.

Zum Sortiment gehdren aber auch Niisse, Trockenfriichte, Getrdnke
und auf Wunsch Gemiise wie z. B. Spargel (saisonal), Pilze, Olivendl
usw. Immer direkt an den Arbeitsplatz geliefert. Die Bestellung kann
jederzeit gedndert werden. Anruf geniigt. Denn Flexibilitdt und der
personliche Kontakt zum Kunden sind dem Hochster sehr wichtig.

»Spezialanfragen*“? Kein Problem.

Imbiss fiir die Teamsitzung gefillig? Blumen am Empfang, Kekse
fiir die Adventszeit, Geschenke fiir besondere Anldsse (Nikolaus,
Ostern), ein kleines Dankeschon fiir Mitarbeiter/-innen u.s.w. — bei
»Spezialanfragen® lduft Ingo Schobel ,,zur Hochstform auf* und stellt
Ihr individuelles Paket zusammen. Gerne beriit er Sie bei einem per-
sonlichen Gesprdch. Anruf oder E-Mail geniigt.

GENUSS & FREUDE AN THREN ARBEITSPLATE

Sie bestellen — wir liefern direkt an Ihr Unternehmen:

Vereinbaren Sie
einen Termin fiir
ein unverbindliches
Gesprich!

.....................................

Kontakt: Ingo Schobel - Friichte & mehr - Riittenen 7 - 6973 Hochst
T 0680/406 26 72 - ingo.schobel@fruechteundmehr.at
www.fruechteundmehr.at

Friichte (wenn moglich regional)
Niisse, Trockenfriichte
Blumen (z. B. fiir Empfang, Biiros)
Geschenke fiir besondere Anldsse (Nikolaus, Ostern)
Kekse (z. B. Adventszeit)
Imbisse fiir Meetings (Snacks, Friihstiick)
uv.m.

FRUCHTE
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Fotos unten: gettyimages | Text: Harald Rammel/LK Vorarlberg

Gemiise neu entdeckt

beliebte Wurzeln

Wer hitte gedacht, dass Karotten
zu den beliebtesten Gemiisearten

in Osterreich zihlen?

leich hinter Tomaten und Zwiebeln belegen Karotten den drit-

ten Platz im ,Gemise-Ranking". Weit vor Salat, Zucchini, Gur-
ken oder den verschiedenen Kohlgemtusearten. Etwa 9,3 Kilogramm™
werden jahrlich, vom Saugling bis zum Greis, verzehrt.

Die Urformen der Méhren stammen aus Eurasien. Die Wurzeln wa-
ren, wie bei der Wildmohre heute noch zu sehen ist, weiB, manche
gelblich und gelegentlich auch purpurfarben. Vor rund 200 Jahren
setzte sich in Holland der heute dominierende orangefarbene Karot-
tentyp durch. Uber die Jahrhunderte wandelte sich der Geschmack
von bitter bis zum leicht stBlichen Aroma der modernen Karotten.
Zwar spielen gelbe und rotbraune Sorten heute wieder eine unterge-
ordnete Rolle, sie kdnnen geschmacklich aber mit den ,Mainstream-
Sorten* kaum mithalten. Am besten schmecken zarte Jungkarotten.
Im Anbau befinden sich viele Sorten von Bund- bis zu Lagerkarotten.

Gehaltvoll

Erndhrungsphysiologisch punktet die Karotte durch ihren hohen Ge-
halt an Carotin, einer Vorstufe von Vitamin A. Carotin ist besonders
in der dicken Rinde der Wurzel enthalten. Es hat zellschiitzende Wir-
kung und gilt als Radikalfanger. Vitamin E, Pektin und die fiir den
typischen Geschmack verantwortlichen therischen Ole wirken sich
positiv auf die menschliche Gesundheit aus.

In der Kiiche finden Karotten vielfach Verwendung. Als Rohkost,
Kochgemiise, Suppeneinlage, Kuchenbestandteil bis hin zu Saften
spielt das Wurzelgemise eine wichtige Rolle in der menschlichen
Ernghrung. Die gute Lagerfahigkeit erméglicht die ganzjahrige Ver-
fligbarkeit 6sterreichischer Karotten.

Kulturfiihrung

Karotten wachsen auf nahezu allen Gartenbtden, soweit diese
durchlédssig sind. Kalte macht Karotten wenig aus. So sind Frei-
landaussaaten ab Ende Mérz bis Juli mdglich. Reihenabsténde von
30 Zentimeter sind Ublich. Im kleinstrukturierten Anbau wird auch
dichter gesat, am Feld meist auf Dammen mit mehreren Saat-

reihen pro Damm. Wichtig ist ausreichend Standraum pro Pflanze.
Ein leichtes Anhaufeln im Sommer verhindert das Vergriinen der Rii-
benrticken. Karotten sollten luftig stehen und méglichst geringem Un-
krautdruck ausgesetzt sein. RegelméBiges Wassern bei Trockenheit
und Netze gegen die Mohrenfliege gehéren zur guten Kulturfiihrung.
Frische Stallmist-Gaben sind zu vermeiden. Anbaupausen von fiinf
Jahren auf derselben Flache erhohen die Gesundheit der Pflanzen.

*Quelle: Statistik Austria, Versorgungsbilanz 2019/20

-
Karottenbratlinge auf Gemiisesofe

F

Zutaten fiir 10 Bratlinge:

450 g geschalte, geraffelte Karotten*

1 kleine oder 1/2 Zwiebel*, fein gewdirfelt

4 EL feine Haferflocken | 4 EL Brotbrésel

2 Landle Eier* | Salz | Pfeffer aus der Miihle
Butterschmalz* oder Ol zum Braten

Zubereitung: Alle Zutaten fiir die Karottenbratlinge gut ver-
mengen und die Masse ca. 1/2 Stunde stehen lassen. An-
schlieBend mit angefeuchteten Handen (nicht zu nass) Kugeln
formen und diese flach drlicken. In einer Pfanne Butterschmalz
oder Ol erhitzen (nicht zu heiB). Die Bratlinge langsam heraus-
braten (ca. 12 — 15 Minuten), dabei mehrmals wenden.

GemiisesoBe: Verschiedene Gemiisesorten, z. B. Sellerie,
Petersilwurzel, Karotten, Gelbe Riiben, Lauch usw. klein
schneiden und in wenig Wasser weich diinsten. Das Ganze
mit Salz und Pfeffer abschmecken und anschlieBend ptirieren.
Die Masse etwas stehen lassen, damit sie anzieht. Karotten-
bratlinge mit GemusesoBe anrichten.
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* Produkte mit Landle Gutesiegel erhaltlich. \\x‘?\ \\\‘?\
QUALITAT| |QUALITAT

Rezept & Foto: Sigrid Gasser, laendlekitchen.at




Bezahlte Anzeige

-

Das Jahr neigt sich dem Ende zu. Die Weihnachtsfeiertage kommen in Sichtweite.

Der Jahreswechsel naht. Geniligend Gelegenheiten, um mit perlenden Obstgetrianken anzustoBen.

Vorarlberg ist ein Land, wo Obstbdume zum Alltag und zum Land-
schaftsbild gehoren. Zum Giluck gibt es noch gentgend Obst-
bauern oder andere Obstliebhaber, die aus den Apfeln, Birnen und
anderen Fruchten edle Getrénke herstellen. Most und Edelbrénde
sind weit bekannt. Weniger bekannt sind perlende Obstgetrénke.

Cider — leicht & frisch

Aus dem Frankreich- oder England-Urlaub ist manchen der Cider
ein Begriff, ein Getrank aus vergorenem Obstsaft, dem eine kleine
Menge unvergorener Obstsaft zugegeben wird. Sowohl der ver-
gorene als auch der unvergorene Anteil bestehen bei Vorarlberger
Erzeugnissen meist aus Apfel oder Birne, manchmal auch aus Bee-
ren oder Steinobst. Beim Abfiillen wird noch natirliche Kohlens&ure
zugesetzt. Dies ergibt ein mildes, prickelndes Getrank mit deutlicher
RestsiiBe und leichtem Alkoholgehalt bis maximal 5 % vol. Geeig-
net als frisches Getrank in gemutlicher Runde oder auch als Aperitif.
Anders als in Frankreich oder England wird der Cider in Vorarlberg
meist ,reduktiv* hergestellt. Man minimiert den Kontakt von Obst und
Saft mit Sauerstoff. Daher behlt der Cider eine helle Farbe und sei-
ne frisch-fruchtigen Noten. Wer es lieber etwas herber mag, nimmt
einen Apfelcider. Blumig-fruchtig-leicht ist dagegen der Birnencider.
Anteile von Kirschen, Holunder oder Schwarzen Johannisbeeren er-
geben rote Cider.

Obstperlwein - trocken oder leicht siiBlich

Obstperlwein besteht nur aus ganz oder teilweise vergorenem Obst-
saft, meist Apfel oder Birne, dem eine kleine Menge Kohlenséure,
weniger als beim Cider, zugegeben wird. Der Alkoholgehalt muss

tber 5 % vol. betragen. Ein prickelndes, meist trockenes oder nur
leichte RestsiiBe enthaltendes Getrank.

Obstschaumwein - festlich prickelnd

Wer die Korken richtig knallen lassen méchte, greift zum Dritten im Bun-
de, zum Obstschaumwein, der nur aus vergorenem Obstsaft besteht.
Er enthélt aber deutlich mehr Kohlenséure als die beiden anderen. Die
Kohlenséaure kann aus der nattirlichen Flaschengérung oder aus Zusatz
natirlicher Kohlensdure stammen. Jedenfalls schaumt dieses Getrank
beim Einschenken deutlich auf — wie der Name schon sagt.

Perlende Obstgetréanke aus Vorarlberger Obst sind bei vielen Mos-
tern ab Hof, aber auch im Lebensmittelhandel erhaltlich. Jahrlich wer-
den viele Produkte im Rahmen der Vorarlberger Landespramierung
anonym verkostet und bewertet.

2021 wurden die perlenden o-bstweine
folgender Produzenten pramiert:

« Gerold Amann, Koblach

« Monika Ebenhoch, Ro6this

« Laurentius Oberhauser, Mader
« Gerhard Polzhofer, Sulz

« Peter Speckle, Feldkirch

www.laendle.at/obstverede|ung

Und nicht vergessen:
Gut gekiihlt servieren! Na denn Prost mit Vorarlberger Obst!
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Der Sonnenbalkon des Montafon: Glitzernder Schnee, tiefe Ruhe
und die Wiege des Montafon. Das findet man in Bartolomdberg.
Denn vor mehr als 4.000 Jahren hat hier die faszinierende Sied-
lungsgeschichte begonnen. Vielleicht haben sich die Rdtoroma-
nen damals diesen Platz ausgesucht, weil es hier die meisten
Sonnenstunden gibt. Am Sonnenbalkon des Montafon und auf
geschichtlichen Spuren wandert man von Bartholomaberg Giber
Rellseck zum Fritzensee.

Die Rundwanderung nimmt ihren Ausgang in Bartholomdaberg beim
Hauptwegweiser gegentiber der Pfarrkirche, eine der schonsten
Barockkirchen Vorarlbergs. Von da geht es auf dem Lindaweg, einer
wenig befahrenen StralRe, aufwadrts zum Fritzatobel. Am Ende der
geraumten Stral3e beginnt die eigentliche Wanderpiste. Diese flihrt
durch ein Tobelwdldchen und auf einem kurzen Steilstick zu den
verschneiten Bergmahdern von Goritschang. Bei einer Wegteilung
stellt sich die Wahl, einen Abstecher zum Aussichtspunkt bei der
Kapelle am Rellseck mit Blick nach Bludenz und ins Walgaugebiet
zu machen oder die Rundwanderung direkt in Richtung Fritzensee
fortzusetzen. Vom Fritzensee ist zwar nur eine schneebedeckte
Eisflache zu sehen, dafir bietet sich bei den Maisa3hitten der Fritza
Legi ein einmaliger Panoramablick in das innere Montafon. Im Wald
oberhalb des Fritzensees wird der hochste Punkt der Wanderung
erreicht. Nun geht esim sogenannten Lippaloch ein kurzes Stiick et-
was steil abwadrts zu den MaisaRhitten von Garsella. Hier betreten
wir wieder eine aussichtsreiche Hangterrasse, bei der sich der Blick
mehrins Silbertal und zu den Bergen des Verwalls wendet.

Am ,Berthold-Rank"” kommen wir zur nachsten Wegteilung. Wir
gehen nach rechts im Bergwald abwadrts zu den obersten Hausern
der Parzelle Sassella. Von dort ist es wieder eine geraumte Erschlie-
BungsstralRe, auf der man - mit Blick ins Gauertal und zu den

Drei Tirmen - nach Bartholomaberg zuriickkehrt.

Mehr Inspirationen unter: www.vorarlberg.travel
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Schwierigkeit: ............. mittel
Strecke:.......................... 10,2 km
Aufstieg:...................... 483 m
Abstieg: ... 483 m
Dauer:............c.ce. 03:17h
Tiefster Punkt: ............. 1084 m
Hochster Punkt: ... 1495m
Kondition: ................... 000000
Erlebnis: ... 000000
Landschaft:................. 000000

Fotas: Stefan Kothner/Montafon Tourismus. Text: Montafon Tourismus




Bei uns gibt‘s was zu staunen!

Der Vorarlberger Lesezirkel ist jetzt ganz neu.

Werden Sie bei uns Abo-Kunde, Privat oder mit lhrer Firma. VORARLBERGER
LESEZIRKEL
Ihr personliches Abo:
ab 6,90 € (fiir 7 Zeitschriften wéchentlich) LESEN STATT
Sie sparen bis zu 40% gegeniiber dem Einzelkauf im Handel. KAUFEN

Die Zeitungsauswahl finden sie auf www.vorarlberger-lesezirkel.at

T 05574/73757, office@v-lz.at

Einkaulstithrer

Was dient in vielen Christbaumkulturen
als okologischer Rasenmaher?

a) M3dhroboter b) Shropshire-Schafe c¢) Rasentrimmer

Unser Online-
Einkaufsfiihrer hilft
Ihnen bei der Suche
nach bauerlichen
Direktvermarktern.

Die Losung finden Sie in diesem Magazin.

Senden Sie die richtige Antwort per Post an:
Landle Qualitatsprodukte Marketing GmbH
Kennwort ,Landle Christbaum*
MontfortstraBe 11/7, 6900 Bregenz

oder per E-Mail an laendle@lk-vbg.at

Direkt vom _
Erzeuger. | = www.laendle.at/
einkaufsfuehrer

Verlost werden
20 Landle Christbaume!

Einsendeschluss (Poststempel):
Mittwoch, 1. Dezember 2021
Viel Gliick!
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